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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart 01

INTERNE DOKUMENTATION

FV-Smart 01.01

Es ist ein Verfahren fir die Verwaltung
und Kontrolle von Dokumenten und Auf-
zeichnungen vorhanden.

Dokumente und Aufzeichnungen, die sich auf die Umsetzung
der Anforderungen auswirken, missen verwaltet und kontrolliert
werden.

Ein System muss Folgendes beschreiben:

- Wie Dokumente und Aufzeichnungen erstellt, Gberpriift, abge-
nommen und aktualisiert werden

- Wie Uberpriifungen durchgefiihrt und Anderungen vorgenom-
men werden

- Wie Versionsaktualisierungen durchgefiihrt werden

- Wie die relevante Dokumentation den relevanten Mitarbeitern
zuganglich gemacht wird

Die Dokumentation muss:

- Mit einer Ausgabenummer und/oder einem Ausgabedatum so-
wie einer korrekten Seitennummerierung gekennzeichnet sein

- Ausreichend detaillierte Inhalte enthalten

- RegelmaRig Uberprift werden, um die kontinuierliche Erflillung
der relevanten Anforderungen nachzuweisen

- Den relevanten Mitarbeitern zugewiesen sein

- Uberarbeitet werden, um die relevanten Anderungen des Stan-
dards oder der normativen Dokumente innerhalb des von GLO-
BALG.A.P. genannten Zeitraums aufzunehmen

- Durch autorisierte Mitarbeiter vor der Veroffentlichung abge-
nommen werden

- Wirksam aufgehoben werden, wenn sie veraltet ist

Nicht kritisches
Musskriterium
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart 01.02

Die Aufzeichnungen fur Auditzwecke sind
auf dem neuesten Stand. Die Aufzeich-
nungen werden fir die Dauer von mindes-
tens zwei Jahren aufbewahrt, es sei denn,
ein langerer Zeitraum ist erforderlich.

Alle Aufzeichnungen, die vom Produzenten fur Auditzwecke er-
stellt bzw. aufbewahrt werden, miissen:

- Sicher aufbewahrt werden sowie leicht zuganglich und auf
dem neuesten Stand sein

- Mindestens zwei Jahre aufbewahrt werden bzw. auch langer,
wenn die Kundenanforderungen dies verlangen

- Gultig sein und gesichert werden, wenn sie in einem elektroni-
schen Format vorliegen

- Mindestens die drei Monate vor dem Erstaudit durch die Zertifi-
zierungsstelle (CB) abdecken, oder den Zeitraum vom Tag der
Registrierung bis zum CB-Audit (es gilt der lAngere Zeitraum)

- Vollstandige Angaben zu allen Bereichen und Flachen sowie
allen Téatigkeiten, die von der Registrierung abgedeckt werden,
enthalten

Falls eine einzelne Aufzeichnung fehlt, gilt der entsprechende
Grundsatz, der diese Aufzeichnungen thematisiert, als nicht er-
fullt. Wenn beispielsweise das Datum der Anwendung auf einer
einzelnen Spritzaufzeichnung fehlt, muss ein Regelverstol bzw.
eine Nichterfiillung bei diesem Grundsatz verzeichnet werden.

Nicht kritisches
Musskriterium

FV-Smart 01.03

Der Produzent fuhrt jahrlich mindestens
eine Eigenbewertung bzw. ein internes
Audit gemal dem Standard durch.

Bei der Eigenbewertung/dem internen Audit mussen die Erfll-
lung beurteilt, die Umsetzung Uberpriift und die Identifizierung
von Verbesserungsmoglichkeiten unterstiitzt werden.

Eine dokumentierte Eigenbewertung fir Einzelproduzenten bzw.
ein internes Betriebs- und Qualitdtsmanagementsystem-(QMS)-
Audit fir Produzenten mit mehreren Standorten und QMS sowie
Produzentengruppen muss:

- Mindestens jahrlich und vor dem Audit durch die Zertifizie-
rungsstelle (CB) durchgefuhrt werden

Kritisches
Musskriterium
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

- Vom Produzenten, einem beauftragten Arbeiter oder einem
Berater und/oder im Rahmen eines QMS durchgefiihrt werden
- Alle relevanten Themen enthalten, die durch den Standard/die
Produktrichtung abgedeckt werden; das gilt auch fir solche, die
von Subunternehmern ausgefiihrt werden (einschlie3lich Hand-
habung nach der Ernte wéahrend und nach der Ernte)

- Alle relevanten Standorte und Produkte bewerten

Die Eigenbewertungen missen fur alle nicht anwendbaren und
alle nicht erfillten kritischen und nicht kritische Musskriterien
Anmerkungen enthalten, die sich auf die dabei festgestellten
Sachverhalte beziehen. Im Fall von internen Betriebsaudits
muss fur Anmerkungen das Dokument ,GLOBALG.A.P. allge-
meines Regelwerk — Regeln fir Produzentengruppen und Pro-
duzenten mit mehreren Standorten und QMS* angewendet wer-
den.

FV-Smart 01.04

Wirksame Korrekturmal3nahmen werden
ergriffen, um wahrend der Eigenbewertun-
gen bzw. internen Audits erkannte Regel-
verstolRe zu beheben.

KorrekturmafRnahmen missen dokumentiert werden. Alle erfor-
derlichen Anderungen miissen umgesetzt werden. Es miissen
alle anwendbaren kritischen Musskriterien sowie mindestens

95 9% der anwendbaren nicht kritischen Musskriterien erfillt wer-
den.

Kritisches
Musskriterium
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart 02

PLAN ZUR KONTINUIERLICHEN VERBE

SSERUNG

FV-Smart 02.01

Ein Plan zur kontinuierlichen Verbesse-
rung ist dokumentiert.

Der Produzent muss den landwirtschaftlichen Betrieb beurteilen
und gemal der Bewertung durch den Standard zu ergreifende
Verbesserungen identifizieren. Diese Verbesserungen missen
in einen langfristigeren Plan aufgenommen werden, der sich
Uber bis zu drei Jahre erstreckt.

Der Plan zur kontinuierlichen Verbesserung muss relevante,
selbst festgelegte Ziele enthalten und beschreiben, wie der Fort-
schritt zur Erreichung jedes Ziels tiberwacht werden wird. Der
Plan kann Folgendes enthalten:

- Beschreibung des Verbesserungsziels

- Aktueller Stand, einschlie3lich Datum der urspringlichen Ziel-
festsetzung

- Geplante Aktivitat

- Zielvorgabe mit voraussichtlichem Zeitpunkt der Erreichung

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart 02.02

Es sind Nachweise tber die Umsetzung
eines Plans zur kontinuierlichen Verbes-
serung vorhanden.

Die Umsetzung der im Plan zur kontinuierlichen Verbesserung
identifizierten Punkte muss durch Nachweise belegt werden.
Solche Nachweise kénnen unter anderem neue Verfahren oder
Richtlinien, die Ubermittlung von Daten (um Anderungen zu
guantifizieren), Schulungen usw. sein.

Der Plan zur kontinuierlichen Verbesserung muss durch doku-
mentierte Nachweise gestitzt werden. Die aufbewahrten Nach-
weise kdnnen Folgendes enthalten:

- Tatsachlich erreichtes Ergebnis der Bemihungen mit Datum
der Beurteilung

- Anmerkungen zu den Griunden fur den Erfolg oder Misserfolg
der Bemihungen

Nicht kritisches
Musskriterium
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Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad

- Wenn eines oder mehrere Ziele nicht erreicht werden, eine Be-

grindung und Beschreibung des weiteren Vorgehens

- Ubermitteln relevanter Daten an das GLOBALG.A.P. Sekreta-

riat
FV-Smart 03 RESSOURCENMANAGEMENT UND SCHULUNGEN

FV-Smart 03.01

Die Funktionen und Verantwortlichkeiten
der Arbeiter, deren Tatigkeiten sich auf
die Umsetzung des Standards auswirken,
sind festgelegt.

Arbeiter mit zugewiesenen Aufgaben, die sich auf die Umset-
zung der vom Standard abgedeckten Aktivitaten auswirken,
missen benannt werden. Dazu gehdren folgende Angaben:

- Funktion und Titel der Position

- Kontaktinformationen

- Vertretung bei Abwesenheit

Es muss ein Arbeiter eindeutig als Verantwortlicher fir Gesund-
heit, Sicherheit und Wohlbefinden von Arbeitern identifizierbar
sein.

Nicht kritisches
Musskriterium

FV-Smart 03.02

Einzelpersonen, die fur fachliche Ent-
scheidungen zu Materialeinsatz verant-
wortlich sind, kbnnen ihre Kompetenz
nachweisen.

Einzelpersonen, die verantwortlich sind fir fachliche Entschei-
dungen zu Behandlungen (z. B. zur Menge und Art von Diinge-
mitteln, Anwendung von organischen und anorganischen Pflan-
zenschutzmitteln (PSM) vor und nach der Ernte usw.), missen
ihre Kompetenz in den betreffenden Bereichen nachweisen.
Wenn die flr fachliche Entscheidungen verantwortliche Einzel-
person der Produzent, ein benannter Arbeiter oder ein Fachex-
perte ist, muss dessen Erfahrung durch aktuelle Fachkenntnisse
erganzt werden (z. B. durch Zugang zu Fachliteratur, Teilnahme
an spezifischen Schulungen, einen glltigen Sachkundenach-
weis fur Pflanzenschutz).

Wenn die fir fachliche Entscheidungen verantwortliche Einzel-
person ein qualifizierter externer Berater ist, muss die

Kritisches
Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

Fachkompetenz durch offizielle Qualifikationen oder Teilnahme-
zertifikate fur spezifische Schulungen nachgewiesen werden.

FV-Smart 03.03

Die Schulung von Arbeitern umfasst die
erforderlichen Fahigkeiten und Kompeten-
zen und wird durch Aufzeichnungen ge-
stutzt.

Die Arbeiter miissen in der Lage sein, ihre Kompetenz fir die
ihnen zugewiesenen Aufgaben nachzuweisen.

Zu den Aufgaben, fir die spezielle Schulungen zwingend erfor-
derlich sind, zahlen die Handhabung und/oder Verabreichung
von Agrochemikalien, Desinfektionsmitteln, Pflanzenschutzmit-
teln (PSM), Bioziden und/oder anderen Gefahrstoffen sowie die
Bedienung von Geraten.

Als Schulungsnachweise gelten beispielsweise Teilnahmenach-
weise, Zertifikate und andere relevante Qualifikationen.
Subunternehmer missen entweder vom Produzenten geschult
werden ihre Kompetenz durch bereits absolvierte Schulungen
oder Zertifizierungen nachweisen kénnen.

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart 03.04

Es werden zu allen Schulungsmaf3nah-
men Aufzeichnungen aufbewahrt.

Einfihrungs- bzw. Auffrischungsschulungen missen aufge-
zeichnet werden.

Schulungsaufzeichnungen, die fir die Umsetzung des Stan-
dards und einer guten Agrarpraxis relevant sind, missen Fol-
gendes enthalten:

- Datum und Dauer der Schulung

- Behandelte Themen

- Namen der Trainer bzw. Schulungsanbieter

- Namen der Schulungsteilnehmer (z. B. Teilnehmerlisten)

- Nachweis Uber die Teilnahme (z. B. Unterschrift der Schu-
lungsteilnehmer)

Kritisches
Musskriterium
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart 04

AUSGELAGERTE AKTIVITATEN (SUBUNTERNEHMER)

FV-Smart 04.01

Der Produzent stellt sicher, dass ausgela-
gerte Aktivitaten die Grundsatze und Kri-
terien des Standards erfiillen, die fur die
bereitgestellten Leistungen relevant sind.

Ausgelagerte Prozesse und/oder der Einsatz von Subunterneh-
mern werden identifiziert und kontrolliert.

Der Produzent muss die von Subunternehmern ausgefiihrten
Aktivitdten Uberwachen, um sicherzustellen, dass die relevanten
Grundsatze und Kriterien des Standards erflllt werden. Das gilt
fur jede Aktivitat und Saison, in der mindestens ein Subunter-
nehmer eingesetzt wird.

Nachweise Uber die Erfullung der relevanten Grundsatze und
Kriterien missen im Rahmen einer Bewertung erfasst und beim
Audit durch die Zertifizierungsstelle (CB) vorhanden sein.

Wenn solch eine Bewertung durch einen Produzenten durchge-
fuhrt wird, missen Nachweise Uber die Erfullung der relevanten
Grundsatze und Kriterien vorhanden sein. Der Subunternehmer
muss einer solchen Bewertung durch einen Produzenten zu-
stimmen, sofern dies fir den Standard relevant ist.

Eine GLOBALG.A.P. anerkannte CB darf den Subunternehmer
bewerten und ein Konformitatsschreiben mit den folgenden In-
formationen ausstellen:

- Datum der Bewertung

- Name der CB

- Name des CB-Auditors

- Angaben zum Subunternehmer

- Auflistung der bewerteten Grundsatze und Kriterien

Kritisches
Musskriterium
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Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad
Zertifikate, die Subunternehmern fur die Einhaltung von Stan-
dards ausgestellt wurden, die nicht offiziell vom GLOBALG.A.P.
Sekretariat anerkannt sind, stellen keinen gultigen Nachweis
Uber die Erfillung des Standards dar.
FV-Smart 05 SPEZIFIKATIONEN, LIEFERANTEN UND BESTANDSVERWALTUNG

FV-Smart 05.01

Fur Materialien und Dienstleistungen, die
fur die Lebensmittelsicherheit relevant
sind, sind Spezifikationen vorhanden.

Es mussen Spezifikationen vorhanden sein, die die Umsetzung
des Standards sowie die Erflillung der Kundenanforderungen
unterstutzen.

Die Spezifikationen mussen jahrlich bzw. bei Anderungen tiber-
pruft werden, je nachdem, was zuerst eintritt.

Zu diesen Anderungen kénnen unter anderem folgende geho-
ren:

- Lieferantenspezifikationen fur Verpackungen (sofern relevant)
- Zulassige und akzeptable Lizenzen oder Qualifikationen fir
Dienstleister (z. B. Schadlingsbekampfungsunternehmen, La-
borleistungen)

- Beschreibungen von Kundenanforderungen

- Festgelegte Spezifikationen fur Rohstoffe

Es mussen zudem Beschreibungen dazu vorhanden sein, wie
Alternativlieferanten in Notfallen oder bei Unterbrechungen der
Lieferkette beurteilt werden.

Nicht kritisches
Musskriterium
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart 05.02

Es ist eine Bestandsliste fir die Verwal-
tung des Bestands vor Ort vorhanden.

Eine Bestandsliste muss sicherstellen, dass Materialien und
Produkte kein Risiko fir die Lebensmittelsicherheit darstellen
und dass solche mit einer begrenzten Haltbarkeit in der richtigen
Reihenfolge verbraucht werden. Die Bestandslisten missen ge-
kaufte Materialien (z. B. Pflanzenschutzmittel (PSM), Ammoni-
umdulnger) auffihren und Aktivitaten sowohl vor als auch nach
der Ernte beriicksichtigen (z. B. Chlortabletten). Zum Lagerbe-
stand kénnen Reinigungsmittel, Diingemittel und PSM zahlen.

Monatliche Aktualisierungen sind nicht erforderlich, jedoch muss
nach jeder Anwendung bzw. Nutzung oder jedem Kauf inner-
halb eines Monats eine Bestandsberechnung durchgefiihrt wer-
den. In Monaten, in denen keine Lagerbewegungen stattfinden,
muss die Bestandsliste nicht aktualisiert werden. Wenn die Pro-
dukte Uber eine zentrale Stelle vertrieben werden, dirfen die
Aufzeichnungen lber das Qualitditsmanagementsystem (QMS)
aufbewahrt werden.

Nicht kritisches
Musskriterium

FV-Smart 06

RUCKVERFOLGBARKEIT

FV-Smart 06.01

Alle registrierten Produkte sind riickver-
folgbar zum und vom registrierten Betrieb,
auf dem sie produziert und, sofern rele-
vant, gehandhabt wurden.

Ein dokumentiertes ldentifikations- und Ruckverfolgbarkeitssys-
tem muss die Ruckverfolgung registrierter Produkte zum re-
gistrierten Betrieb bzw. Lieferanten oder zu den registrierten Be-
trieben bzw. Lieferanten der Produzentengruppe (Option 2) so-
wie eine Verfolgung zum nachsten Kunden ermdéglichen (ein
Schritt vorwérts und einer zurtick).

Die Ernteinformationen mussen die jeweilige Charge oder das
jeweilige Flurstiick mit den Produktionsaufzeichnungen oder
den Betrieben bestimmter Produzenten verkniipfen. Auch die

Kritisches
Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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Produkthandhabung muss abgedeckt werden, sofern diese rele-

vant ist.

Es mussen Aufzeichnungen Uber die jahrliche Verifizierung des

Ruckverfolgbarkeitssystems vorhanden sein. Diese Verifizierung

kann durch einen tatsachlichen Ruckruf und eine Ricknahme

oder als Teil eines Scheinrtickrufs bzw. einer Testriicknahme er-

folgen.
FV-Smart 07 PARALLELEIGENTUM, RUCKVERFOLGBARKEIT UND TRENNUNG

FV-Smart 07.01

Es ist ein wirksames System vorhanden,
das alle Produkte, die aus GLOBALG.A.P.
zertifizierten Produktionsprozessen stam-
men, identifiziert und von den Produkten
trennt, die aus nicht zertifizierten Prozes-
sen stammen.

Es muss mdglich sein, alle Produkte, die aus GLOBALG.A.P.

zertifizierten Produktionsprozessen stammen, zu identifizieren
und von den Produkten zu trennen, die aus nicht zertifizierten
Produktionsprozessen stammen.

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart 07.02

Alle Endprodukte, die aus zertifizierten
Produktionsprozessen stammen, werden
mit der GLOBALG.A.P. Nummer (GGN)
versehen, wenn sie fur das Paralleleigen-
tum registriert sind.

Wenn der Produzent fur das Paralleleigentum registriert ist

(d. h., wenn nebeneinander Produkte, die aus zertifizierten und
nicht zertifizierten Produktionsprozessen stammen, Eigentum ei-
ner juristischen Person sind), dann missen alle Produkte, die
aus zertifizierten Produktionsprozessen stammen und in Ver-
braucherverpackungen verpackt sind (entweder auf dem Betrieb
oder nach der Produkthandhabung) mit einer GGN gekenn-
zeichnet werden.

Dabei kann es sich um die GGN der Produzentengruppe (Op-
tion 2), die GGN des Mitglieds der Produzentengruppe, beide
GGNs oder die GGN des Einzelproduzenten (Option 1) handeln.
Die GGN darf nicht zur Kennzeichnung von Produkten

Kritisches
Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

verwendet werden, die aus nicht zertifizierten Produktionspro-
zessen stammen.

FV-Smart 07.03

Es ist ein finaler Verifizierungsschritt vor-
handen, der den ordnungsgemafen Ver-
sand der Produkte sicherstellt, die aus
zertifizierten und nicht zertifizierten Pro-
duktionsprozessen stammen.

Die Prifung muss dokumentiert werden, um nachzuweisen,
dass die Produkte gemal dem Zertifizierungsstatus ordnungs-
gemal versandt werden.

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart 07.04

Von anderen Quellen gekaufte Produkte
sind als solche identifiziert.

Es mussen Verfahren eingerichtet, dokumentiert und aufrecht-
erhalten werden, die es ermdglichen, flr alle registrierten Pro-
dukte die Mengen an Produkten zu ermitteln, die aus zertifizier-
ten und, sofern vorhanden, nicht zertifizierten Produktionspro-
zessen stammen und von anderen Quellen (d. h. anderen Pro-
duzenten oder Handlern) gekauft wurden. Diese Verfahren mus-
sen der GroRRe des Betriebs angemessen sein.

Die Aufzeichnungen missen Folgendes enthalten:

- Produktbeschreibung

- GLOBALG.A.P. Zertifizierungsstatus

- Mengen gekaufter Produkte

- Angaben zu Lieferanten

- Kopie der GLOBALG.A.P. Zertifikate, sofern vorhanden

- Daten/Codes zur Rickverfolgbarkeit der gekauften Produkte
- Erhaltene Bestellungen und/oder Rechnungen

- Liste zugelassener Lieferanten

Kritisches
Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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FV-Smart 08

MENGENBILANZ

FV-Smart 08.01

Es sind fur alle registrierten Produkte Ver-
kaufsaufzeichnungen tber alle verkauften
Mengen vorhanden.

Far alle registrierten Produkte miissen Verkaufsdaten zu den
Mengen an Produkten aufgezeichnet werden, die aus zertifizier-
ten und, sofern vorhanden, nicht zertifizierten Produktionspro-
zessen stammen. Dabei missen vor allem die Verkaufsmengen
und die zur Verfliigung gestellten Beschreibungen angegeben
werden. Die Dokumente mussen belegen, dass die eingehen-
den und ausgehenden Mengen an Produkten, die aus zertifizier-
ten und nicht zertifizierten Produktionsprozessen stammen,
stets ausgeglichen sind.

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart 08.02

Es werden fur alle Produkte die (produ-
Zierten, gelagerten und/oder gekauften)
Mengen aufgezeichnet und zusammenge-
fasst.

Es missen die Mengen (einschlief3lich der Volumen- oder Ge-
wichtsangaben) der eingehenden (einschlie3lich gekauften),
ausgehenden (einschlieBlich Ausschuss, Abfélle, Faserstoffe
usw.) und gelagerten Produkte aus zertifizierten als auch, sofern
vorhanden, fiir Produkte aus nicht zertifizierten Produktionspro-
zessen aufgezeichnet und eine Zusammenfassung fir alle re-
gistrierten Produkte gefuhrt werden, um eine Verifizierung der
Mengenbilanz zu ermdglichen, wahrend gleichzeitig branchen-
Ubliche Gewinne und Verluste erfasst werden.

Es muss festgelegt werden, wie oft die Mengenbilanzverifizie-
rung durchzufihren ist. Die Haufigkeit muss der Grof3e des Be-
triebs angemessen sein. Sie muss jedoch mindestens einmal im
Jahr fur jedes Produkt durchgefiihrt werden. Die Dokumente,
die als Nachweise der Mengenbilanz dienen, miissen eindeutig
gekennzeichnet sein.

Wenn das Audit durch die Zertifizierungsstelle (CB) wahrend der
laufenden Erntesaison durchgefuhrt wird, dirfen Daten zur Men-
genbilanz der Ernte des vorangegangenen Jahres Uberpruift
werden. Diese miissen vor dem CB-Audit vorbereitet werden.

Kritisches
Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
Standard fiir die kontrollierte landwirtschaftliche Unternehmensfiihrung — Smart, Grundséatze und Kriterien fir Obst und Gemiise
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.N/A* kann angegeben werden, wenn ein loses Produkt (z. B.
Kartoffeln, die direkt vom Feld ohne Verpackung an einen Kau-
fer verkauft werden) nach der Ernte direkt an den Kaufer tber-
geben wird und/oder wenn ein Produkt direkt vom Feld in Behal-
ter geerntet und an Kunden geliefert wird. Es muss begriindet
werden, warum die Mengenbilanz nicht anwendbar ist.
FV-Smart 09 RUCKRUF UND RUCKNAHME

FV-Smart 09.01

Es sind dokumentierte Verfahren flr den
Rickruf oder die Riicknahme von Produk-
ten vom Markt vorhanden. Diese Ruckruf-
und Ricknahmeverfahren werden jahrlich
getestet.

Der Produzent muss Uber ein dokumentiertes Verfahren verfu-
gen, aus dem Folgendes hervorgeht:

- Arten von Ereignissen, die zu einer Riicknahme oder einem
Ruckruf fihren kénnen

- Verantwortliche Personen fur Entscheidungen tber einen mog-
lichen Rickruf oder eine mogliche Ricknahme

- Mechanismus zur Benachrichtigung des nachsten Schritts in
der Lieferkette

- Benachrichtigung zustandiger Behdrden bei Bedarf

- unternommene Schritte zur Kontaktaufnahme mit der Zertifizie-
rungsstelle (CB), die dann wiederum das GLOBALG.A.P. Sekre-
tariat kontaktieren darf

- Methoden zum Bestandsabgleich

Das Verfahren muss jahrlich auf Wirksamkeit gepruft und die Er-
gebnisse des Scheinrtickrufs missen aufgezeichnet werden

(z. B. Auswahl eines Flurstiicks und Nachweis, dass diese wirk-
sam bis zum Kunden verfolgt werden kann).

Eine tatsachliche Kommunikation des Scheinrtickrufs an die
Kunden ist nicht erforderlich. Eine aktuelle Liste der Telefon-
nummern und E-Mail-Adressen reicht aus.

Kritisches
Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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Falls im vorangegangenen Jahr tatsachlich ein Ruckruf oder
eine Rucknahme stattgefunden hat, dirfen diese Falle doku-
mentiert sein, um die Erfullung dieser Anforderung nachzuwei-
sen.
FV-Smart 10 BESCHWERDEN

FV-Smart 10.01

Es ist ein Beschwerdeverfahren, das sich
sowohl auf interne als auch auf externe
Angelegenheiten bezieht, die vom Stan-
dard abgedeckt werden, vorhanden und
wird umgesetzt.

Es muss ein dokumentiertes Beschwerdeverfahren vorhanden
sein, das die Aufzeichnung und die Nachverfolgung aller einge-
gangenen Beschwerden ermdglicht, die sich auf Angelegenhei-
ten beziehen, die vom Standard abgedeckt werden, und das in
Bezug auf solche Beschwerden getroffenen MalRnahmen auf-
zeichnet.

Das Beschwerdeverfahren muss vorsehen, dass der Produzent
das GLOBALG.A.P. Sekretariat durch die Zertifizierungs-

stelle (CB) daruber informieren muss, wenn er von einer zustan-
digen und/oder kommunalen Behodrde dartiber in Kenntnis ge-
setzt wurde, dass innerhalb des Zertifizierungsumfangs gegen
ihn ermittelt wird und/oder eine Sanktion gegen ihn verhangt
wurde.

Bei Beschwerden, die den Standard betreffen (z. B. Lebensmit-
telsicherheit, Wohlergehen von Arbeitern, Umweltschutz) und
den Ruf oder die Glaubwurdigkeit der Marke GLOBALG.A.P.
gefahrden kénnen, muss der Zertifikatsinhaber die CB umge-
hend dariiber in Kenntnis setzen.

Fur Produzentengruppen gilt, dass deren Mitglieder nicht Gber
ein vollstdndiges Beschwerdeverfahren verfiigen missen. lhr
Beschwerdeverfahren muss lediglich die Teile abdecken, die fur
sie relevant sind.

Kritisches
Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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Arbeitern muss es erlaubt sein, bei inrem Arbeitgeber Be-
schwerden zu Themen einzureichen, die von diesem Standard
abgedeckt werden. Der Zertifikatsinhaber muss diese Be-
schwerden dokumentieren und darauf reagieren.

FV-Smart 10.02

Die Arbeiter werden Uber ihre Rechte im
Zusammenhang mit dem Standard infor-
miert und es ist ein Beschwerdemecha-
nismus vorhanden und umgesetzt, durch
den die Arbeiter ihre Beschwerden auf
vertrauliche Weise und ohne Angst vor

negativen Konsequenzen melden kénnen.

Die Arbeiter miissen Uber die allgemeinen vom Standard abge-
deckten Themen, die Rechtsanspriiche aus den geltenden Vor-
schriften und ihre Berechtigung, ihrem Arbeitgeber gegeniber
Beschwerden zu auf3ern, informiert werden (in der unter den Ar-
beitern am starksten verbreiteten Sprache).

Der Produzent muss Uber einen Mechanismus zur Klarung von
Streitfragen und Beschwerden verfligen, der der Betriebsgréli3e,
der Art von Arbeitern und den Arbeitsbedingungen angemessen
ist.

Der Mechanismus muss vertraulich und einfach zu nutzen sein.
Eine Beschreibung (wo und wie Beschwerden gemeldet werden
und wie lange eine Klarung der Angelegenheit erwartungsge-
maf dauert) muss den Arbeitern wahrend ihrer gesamten An-
wesenheit auf dem Betrieb zur Verfigung stehen.

(Die Beschreibung kann in Form von Piktogrammen oder Schil-
dern erfolgen, die den Mechanismus in der unter den Arbeitern
am starksten verbreiteten Sprache beschreiben.)

Die Aufzeichnungen Uber die eingereichten Beschwerden mis-
sen aufbewahrt und gepruft werden.

Kritisches
Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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FV-Smart 11

NICHT KONFORME PRODUKTE

FV-Smart 11.01

Es sind Verfahren fir den Umgang und
die Handhabung von nicht konformen

Produkten vorhanden.

Es mussen dokumentierte Verfahren vorhanden sein, die die
unbeabsichtigte Verwendung bzw. Auslieferung nicht konformer
Produkte verhindern. Dazu muss auch ein Prozess fiir die Zu-
rickhaltung und Freigabe solcher Produkte gehéren.

Produkte dirfen aufgrund von Problemen im Zusammenhang

mit der Lebensmittelsicherheit, der Qualitat, einer Rickstands-
hdéchstmengeniberschreitung, einer Kreuzkontamination usw.
als nicht konform eingestuft werden.

Nicht konforme Produkte miissen bei der Produktion und der
Handhabung als solche identifiziert werden. Nicht konforme Pro-
dukte missen ausgesondert, angemessen gehandhabt und ge-
gebenenfalls einem geeigneten Verwendungszweck zugefuhrt
werden (z. B. Weiterverarbeitung, Tiernahrung).

Falls Produkte nicht anderen Zwecken zugefiihrt werden, mus-
sen sie ordnungsgemal’ entsorgt werden.

Produkte, die ein Risiko fur die Lebensmittelsicherheit darstel-
len, durfen nicht geerntet bzw. missen aussortiert werden.
Aussortierte Produkte und Abfallstoffe missen in eindeutig ge-
kennzeichneten Bereichen gelagert werden, um eine Produkt-
kontamination zu vermeiden.

Sofern sinnvoll, missen Schilder zur Kennzeichnung von Abfall-
produkten verwendet werden. Diese Bereiche missen routine-
mafRig gemal dem Reinigungsplan gereinigt und/oder desinfi-
Ziert werden.

Kritisches
Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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FV-Smart 12

LABORTESTS

FV-Smart 12.01

Labortests werden gemaf den Branchen-
anforderungen durchgefihrt.

Es mussen dokumentierte Nachweise dariiber vorhanden sein,
dass die Labore, die mit der Analyse von Parametern beauftragt
sind, die sich auf die Lebensmittelsicherheit auswirken, gemaf
den Anforderungen der ISO/IEC 17025 arbeiten. In Landern,
Regionen oder Situationen, in denen kein Labor mit giltiger
ISO-/IEC-Zertifizierung verflgbar ist, dirfen alternative natio-
nale/regionale Laborverifizierungen vorgelegt werden. In Lan-
dern und Regionen, in denen Labore gemaf ISO/IEC 17025 ar-
beiten, missen diese Labore fiir die vom Standard vorgeschrie-
benen Analysen und die unterstiitzenden Risikobeurteilungen
eingesetzt werden.

Die Analyse muss Tests in Bezug auf Wasserqualitat, Pflanzen-
schutzmittelreste, Umweltiberwachung sowie mikrobielle, che-
mische und physikalische Kontaminationen und alle weiteren re-
levanten Tests enthalten.

Die Labore missen ihre Teilnahme an Leistungstests oder rele-
vante Zertifizierungen nachweisen (z. B. von FAPAS®, einem
Anbieter von Leistungstestprogrammen).

Nicht kritisches
Musskriterium

FV-Smart 13

AUSRUSTUNG UND GERATE

FV-Smart 13.01

Ausriistung, Werkzeuge und Gerate sind
zweckma&Rig und werden instand gehal-
ten.

Ausristung, Werkzeuge und Geréte, die in Kontakt mit Produk-
ten kommen, mussen aus einem fiir den Kontakt mit Produkten
sicheren Material gefertigt und von ihrer Beschaffenheit her
leicht zu reinigen, zu desinfizieren und instand zu halten sein,
um eine Kontamination zu vermeiden.

Kritisches
Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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Ausriistung, Werkzeuge und Gerate missen instand gehalten,
routinemaig verifiziert und, sofern relevant, mindestens einmal
jahrlich geeicht werden. Dies gilt auch fur solche Ausriistung,
Werkzeuge und Gerate, die nicht in direkten Kontakt mit Pro-
dukten kommen (z. B. Waagen, Ausbringungsgerate fir Pflan-
zenschutzmittel (PSM) oder Diingemittel, Thermometer, pH-
Wert-Messgerate).

Die Wartung, Eichung (sofern relevant) und Reparaturen der
Ausristung missen dokumentiert werden. Wartungsarbeiten
durfen keine Risiken fir die Lebensmittelsicherheit, die Umwelt
oder die Arbeiter darstellen.

PSM-Spritzen: Die Eichung von Geréaten fiur die PSM-Anwen-
dung (automatische und nicht automatische) muss innerhalb der
letzten 12 Monate fir eine ordnungsgemalfie Funktion verifiziert
worden sein.

Zur Verifizierung der Eichung muss diese entweder im Rahmen
eines zertifizierten Programms (falls vorhanden) oder von einer
Person durchgefihrt worden sein, die ihre Kompetenz nachwei-
sen kann.

Bewasserungs-/Fertigationssysteme: Es missen fir jegliche
Methoden der Bewésserung/Fertigation sowie die verwendeten
Geratschaften und Techniken mindestens jahrliche Aufzeich-
nungen aufbewahrt werden.

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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FV-Smart 13.02

Die Ausristung wird so gelagert, dass
eine Produktkontamination verhindert
wird.

Ausriistung (z. B. Ausbringungsgerate fir Pflanzenschutzmittel
(PSM) oder Dungemittel, Ernteausristung, Verpackungsmaschi-
nen) muss so gelagert werden, dass eine mogliche Kontamina-
tion von Produkten oder anderen Materialien, die in Kontakt mit
dem essbaren Teil der geernteten Produkte kommen kdnnen,
verhindert wird.

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart 13.03

Fahrzeuge und Ausrlstung, die fur das
Verladen, den Transport oder die Lage-
rung von geernteten Produkten verwendet
werden, werden gereinigt, instand gehal-
ten und sind fur den jeweiligen Zweck ge-
eignet.

Fahrzeuge und Ausrlstung, die fur das Verladen, den Transport
oder die Lagerung von geernteten Produkten verwendet wer-
den, mussen gereinigt und instand gehalten werden und so ge-
lagert werden, dass eine Produktkontamination verhindert wird
(z. B. durch tierische Dungemittel, verschiuitteten Kraftstoff).
Fahrzeuge und Ausriistung missen fiir den vorgesehenen
Zweck geeignet sein.

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart 14

ERKLARUNG ZUR LEBENSMITTELSICH

ERHEIT

FV-Smart 14.01

Der Produzent hat die Erklarung zur Le-
bensmittelsicherheit ausgeftillt und unter-
zeichnet.

Die Erklarung zur Lebensmittelsicherheit des Produzenten
Muss:

- Eine fiir die Lebensmittelsicherheit forderliche Kultur unterstit-
zen; dazu gehoren die Kommunikation, Schulungen, Arbeiter-
feedback und messbare Ziele in Bezug auf die Lebensmittelsi-
cherheit

- Jahrlich vom Produzenten bzw. von dem fir die Lebensmittel-
sicherheit verantwortlichen Manager ausgefiillt und unterzeich-
net werden

- Personen benennen, deren Aktivitaten einen Einfluss auf die
Lebensmittelsicherheit haben

- Als dokumentierter Nachweis dariiber dienen, dass der Produ-

zent kontinuierliche Verbesserungen vornimmt, eine fur die

Kritisches
Musskriterium
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Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad

Lebensmittelsicherheit forderliche Kultur pflegt, Ressourcen be-

reitstellt und die relevanten geltenden Vorschriften einhalt

- Die Checkliste fur die Eigenbewertung bestatigen (fur Einzel-

produzenten (Option 1))

- Entweder von der zentralen Leitung oder auf Ebene des Quali-

tatsmanagementsystems (QMS) im Namen der Mitglieder der

Produzentengruppe (Option 2) bzw. der Produzenten mit meh-

reren Standorten mit QMS (Option 1) ausgefullt werden
FV-Smart 15 PRODUKTSCHUTZ (FOOD DEFENSE)

FV-Smart 15.01

Es ist ein Produktschutzsystem vorhan-
den, mit dem den Risiken im Zusammen-
hang mit boswilligen Attacken oder Konta-
mination begegnet wird.

Das System muss Folgendes enthalten:

- Eine Risikobeurteilung zur Identifizierung potenzieller Geféhr-
dungen der Produktsicherheit unter Bertcksichtigung der Risi-
ken durch vorsatzliche Kontaminations- oder Beschadigungs-
versuche

- Verfahren zur Minderung der identifizierten Gefahrdungen

- Sensibilisierung der Arbeiter, Besucher und Subunternehmer
fur die Notwendigkeit, Produktschutzmaflinahmen zu unterstiit-
zen, mithilfe von Schulungen, Schildern, Piktogrammen usw.

Nicht kritisches
Musskriterium

FV-Smart 16

LEBENSMITTELBETRUG

FV-Smart 16.01

Es ist ein System vorhanden, mit dem den
Risiken im Zusammenhang mit Lebens-
mittelbetrug begegnet wird.

Das System muss Folgendes enthalten:

- Eine Risikobeurteilung zur Identifizierung von Méglichkeiten,
wie ein Produzent unbeabsichtigt gefalschte Produkte oder Ma-
terialien kaufen konnte und wie das Endprodukt oder die Verpa-
ckungen eines Produzenten missbréuchlich verwendet werden
kénnte

- Verfahren zur Minderung der identifizierten Schwachstellen.
Der Produzent muss nachweisen, dass das Risiko eines

Nicht kritisches
Musskriterium
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Betrugs durch die Beschaffung von authentischen Pflanzen-
schutzmitteln, Vermehrungsmaterial und Verpackungen gemin-
dert wird.
- Sofern relevant, eine Beschreibung darlber, wie die Kenn-
zeichnung und Verpackung so gestaltet wird, dass Diebstahl
und Missbrauch vorgebeugt wird. Es missen MalRhahmen, die
ergriffen wurden, um die Wahrscheinlichkeit von Betrugsfallen
zu verringern und um die Reaktion auf Betrugsfalle festzulegen,
dokumentiert werden.
FV-Smart 17 VERWENDUNG DES LOGOS

FV-Smart 17.01

Das Wort GLOBALG.A.P., die GLO-
BALG.A.P. Handelsmarke und der GLO-
BALG.A.P. QR-Code oder das GLO-
BALG.A.P. Logo sowie die GLO-
BALG.A.P. Nummer (GGN) werden ge-
mafR dem Dokument ,Verwendung der
GLOBALG.A.P. Handelsmarken: Bestim-
mungen und Richtlinien® verwendet.

Der Produzent muss das Wort GLOBALG.A.P., die GLO-
BALG.A.P. Handelsmarke und den GLOBALG.A.P. QR-Code
oder das GLOBALG.A.P. Logo sowie die GGN, die Global Loca-
tion Number (GLN) oder die Unter-GLN geméal3 dem Dokument
,verwendung der GLOBALG.A.P. Handelsmarken: Bestimmun-
gen und Richtlinien“ verwenden. Das Wort GLOBALG.A.P., die
GLOBALG.A.P. Handelsmarke oder das GLOBALG.A.P. Logo
durfen niemals auf dem Endprodukt, auf der Verbraucherpa-
ckung oder am Ort des Verkaufs erscheinen. Sie kénnen jedoch
vom Zertifikatsinhaber in der gesamten B2B-Kommunikation
verwendet werden.

Das Wort GLOBALG.A.P., die GLOBALG.A.P. Handelsmarke
und das GLOBALG.A.P. Logo kénnen wahrend des Erstaudits
(erstes Audit Uberhaupt) durch die Zertifizierungsstelle (CB)
nicht verwendet werden, da der Produzent noch Uber keine Zer-
tifizierung verfugt und er vor der ersten positiven Zertifizierungs-
entscheidung nicht auf den GLOBALG.A.P. Zertifizierungsstatus
verweisen kann.

Kritisches
Musskriterium
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Kriterien
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FV-Smart 18

GLOBALG.A.P. STATUS

FV-Smart 18.01

Die Transaktionsdokumentation enthélt ei-
nen Verweis auf den GLOBALG.A.P. Sta-
tus und die GLOBALG.A.P. Nummer
(GGN).

Lieferscheine, Vertriebsrechnungen und gegebenenfalls weitere
Belege fur den Verkauf von Materialien und Produkten, die aus
zertifizierten Produktionsprozessen stammen, mussen die GGN
des Zertifikatsinhabers sowie einen Verweis auf den GLO-
BALG.A.P. Zertifizierungsstatus enthalten. Fur die interne Doku-
mentation ist das nicht verpflichtend.

Wenn der Produzent eine Global Location Number (GLN) be-
sitzt, muss diese die GGN ersetzen, die vom GLOBALG.A.P.
Sekretariat bei der Registrierung vergeben wird.

Es reicht eine positive Kennzeichnung des Zertifizierungsstatus
auf der Transaktionsdokumentation (z. B. ,GLOBALG.A.P. zerti-
fizierte(r/s) [Produktname]®). Produkte, die aus nicht zertifizier-
ten Produktionsprozessen stammen, mussen nicht als ,nicht
zertifiziert” gekennzeichnet werden.

Unabhéngig davon, ob das aus einem zertifizierten Produktions-
prozess stammende Produkt als solches verkauft wurde oder
nicht, ist die Angabe des Zertifizierungsstatus verpflichtend.
Dies kann beim Erstaudit (ersten Audit Uberhaupt) durch die
Zertifizierungsstelle (CB) nicht geprift werden, da der Produzent
noch nicht zertifiziert ist und er vor der ersten positiven Zertifi-
zierungsentscheidung nicht auf den GLOBALG.A.P. Zertifizie-
rungsstatus verweisen kann.

»N/A" ist nur zulassig, wenn zwischen dem Zertifikatsinhaber
und dem Direktkaufer eine aktuelle, dokumentierte, bilaterale
Vereinbarung dariiber besteht, dass alle Lieferungen nur Pro-
dukte enthalten, die aus zertifizierten Produktionsprozessen
stammen.

Kritisches
Musskriterium
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FV-Smart 19

HYGIENE

FV-Smart 19.01

Der Betrieb verfiigt Uber eine dokumen-
tierte Hygiene-Risikobeurteilung.

Eine dokumentierte Hygiene-Risikobeurteilung, die Produktion,
Ernte und Handhabung (sofern relevant) abdeckt, muss Folgen-
des umfassen:

- Physikalische, chemische und mikrobiologische Verunreinigun-
gen, Austritt von Korperflissigkeiten (z. B. Erbrochenes, Blut)
sowie Ubertragbare menschliche Krankheiten, die im Zusam-
menhang mit den betreffenden Produkten und Prozessen auf-
treten kdnnen

- Arbeiter, personliche Gegenstande, Ausriistung, Kleidung,
Verpackungsmaterial, Transport, Fahrzeuge und Produktlage-
rung (einschlief3lich kurzfristiger Lagerung auf dem Betrieb)

- Produktionsumgebung, einschlief3lich Konstruktion und Aufbau
zur Verhinderung einer Kreuzkontamination und Férderung der
Lebensmittelsicherheit

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart 19.02

Es sind dokumentierte Hygieneverfahren
vorhanden, die die Risiken fiir die Lebens-
mittelsicherheit minimieren.

Hygieneverfahren miissen an der Risikobeurteilung ausgerichtet
sein und relevante Ernte- und Nachernteaktivitaten einschlie-
Ren. Piktogramme bzw. Schilder in der unter den Arbeitern am
starksten verbreiteten Sprache missen die erforderlichen Hygi-
enemalRnahmen fir Arbeiter, Besucher und Subunternehmer
beschreiben.

Wenn Schutzausriistung und -kleidung (z. B. Kittel, Schirzen,
Armelschoner, Handschuhe, Schuhe) erforderlich sind, missen
diese vom Arbeitgeber bereitgestellt, gereinigt, instand gehalten
bzw. gepflegt und so aufbewahrt werden, dass die Risiken fir
die Lebensmittelsicherheit minimiert werden.

Die Hande mussen gewaschen werden, wann immer sie eine
Kontaminationsquelle darstellen kdnnen; das gilt auch vor Ar-
beitsbeginn und nach dem Toilettenbesuch.

Kritisches
Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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Die Hygieneverfahren mussen die Kontamination von Produkten
mit Korperflissigkeiten, die Meldepflicht fur kranke Personen

(z. B. Erbrechen, Gelbsucht, Durchfall), die Beschréankung des
Kontakts von kranken Personen mit Produkten und die Rick-
kehr an den Arbeitsplatz regeln. Hautverletzungen miissen ab-
gedeckt und bei Bedarf missen Handschuhe getragen werden.

Es muss sichtbar nachgewiesen werden, dass nicht gegen die
Hygieneverfahren verstoRen wird.

FV-Smart 19.03

Alle Personen, die auf dem Betrieb arbei-
ten, sind im Bereich Hygiene geschult
worden.

Fur die Hygiene-Grundlagenschulung gilt Folgendes:

- Alle Arbeiter einschlief3lich der Eigentiimer und Fihrungs-
krafte, die auf dem Betrieb arbeiten, missen jahrlich daran teil-
nehmen.

- Alle neuen Arbeiter mussen daran teilnehmen.

- Alle erforderlichen Anweisungen missen abgedeckt werden.
- Die Inhalte miissen so vermittelt werden — entweder schriftlich
oder miindlich —, dass ein Verstehen sichergestellt ist (rein
mundliche Vermittlung und Piktogramme ohne schriftliche Erléau-
terung dort zulassig, wo sinnvoll).

- Sofern relevant, missen spezielle Schulungsinhalte zu Hygie-
neverfahren fir Ernte- und Produkthandhabungsaktivitaten ent-
halten sein.

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart 19.04

Rauchen, Essen, Kauen und Trinken sind
auf ausgewiesene Bereiche beschrankt.

Um eine Produktkontamination zu verhindern, missen das Rau-
chen, Essen, Kauen und Trinken auf ausgewiesene Bereiche
beschréankt und in Produkthandhabungs- und Lagerbereichen
verboten werden, es sei denn, die Hygiene-Risikobeurteilung
gibt Anderweitiges vor. Das Trinken von Wasser ist davon aus-
genommen.

Kritisches
Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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FV-Smart 19.05

Fir Arbeiter, Besucher und Subunterneh-
mer werden in der Nahe ihrer Arbeits-
platze saubere Toiletten bereitgestellt.

Fir Toiletten, die fir Produktions- und Handhabungsaktivitaten
bereitgestellt werden (einschlie3lich stationarer und mobiler Toi-
letten), muss Folgendes erfillt sein:

- Konstruktion und Ort minimieren das potenzielle Risiko einer
Produktkontamination.

- Das Herstellungsmaterial ist einfach zu reinigen und instand zu
halten. (Das gilt auch fur Grubenlatrinen.)

- Der direkte Zugang flur Servicearbeiten ist méglich.

- Sie befinden sich in angemessener Nahe zum Arbeitsplatz,

d. h., sie sind fuBlaufig oder mittels eines direkt verfligbaren
Transportmittels zu erreichen.

Wenn die Produktion und/oder die Handhabung innerhalb einer
Anlage stattfinden, dirfen die Toilettenttren nicht direkt in den
Produktions- und/oder Produkthandhabungsbereich 6ffnen, es
sei denn, es sind selbstschlielende Tulren.

Die Toiletten missen in angemessener Weise gereinigt, instand
gehalten und ausgestattet sein. Wo dies erforderlich ist, miussen
die sanitéaren Anlagen auch Besuchern zuganglich sein.

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart 19.06

Handwascheinrichtungen stehen fir alle
Arbeiter, Besucher und Subunternehmer
zur Verflgung, die direkt mit Produkten in
Berihrung kommen.

Handwascheinrichtungen missen zuganglich sein und in saube-
rem und hygienischem Zustand gehalten werden, damit die Ar-
beiter ihnre Hande jederzeit waschen kénnen, wenn ihre Hande
eine Kontaminationsquelle darstellen kénnten.

Die Einrichtungen miissen sich in so geringer Entfernung wie
mdoglich zu den Toiletten befinden, ohne dass das Risiko einer
Kreuzkontamination entsteht.

Alle Handwascheinrichtungen mussen mit nicht parfimierter
Handseife und einem Mittel zum Handetrocknen ausgestattet
sein. Es missen moglichst Einweghandtiicher verwendet

Kritisches
Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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werden. Durch die Handtiicher darf kein Risiko einer Kreuzkon-
tamination entstehen. (Warmluft-)Handetrockner sind zulassig.

Das zum Handewaschen verwendete Wasser muss analysiert
werden und die mit der Wasserqualitat verbundenen Risiken
muissen bewertet werden. Das verwendete Wasser muss zu je-
dem Zeitpunkt die mikrobiellen Anforderungen fur Trinkwasser
erfillen. Wenn das Handwaschwasser nicht die mikrobiellen An-
forderungen fur Trinkwasser erfiillt, muss nach dem Handewa-
schen ein Desinfektionsmittel (z. B. ein Gel auf Alkoholbasis)
verwendet werden.

Es ist nicht zulassig, zum Saubern der Hande vor dem Kontakt
mit Produkten ausschliel3lich ein Handedesinfektionsmittel zu
verwenden.

FV-Smart 19.07

Tieraktivitaten, die zu einer Produktkonta-
mination fihren kénnen, werden durch
geeignete Malinahmen verhindert.

Es missen geeignete Mal3nahmen ergriffen werden, um die
Wahrscheinlichkeit einer Produktkontamination durch Tiere auf
der Produktionsflache zu verringern. Sind Nachweise Uber Tier-
aktivitaten vorhanden, die zu einer Produktkontamination fiihren
konnen, mussen geeignete Maflinahmen ergriffen werden. Mit
.geeigneten MalRnahmen® ist nicht gemeint, dass alle Wildtiere
zwangslaufig getttet oder alle Tiere auf vernichtende Weise von
der Produktionsflache ferngehalten werden missen.

Nicht kritisches
Musskriterium

FV-Smart 19.08

Die fur die Produktion und die Ernte ver-
wendeten Behalter werden gereinigt und
instand gehalten und sind fir ihren jeweili-
gen Zweck geeignet.

Produktions- und Erntebehdlter missen aus Materialien herge-
stellt sein, die kein Risiko fur die Lebensmittelsicherheit darstel-
len, und durch ihre Bauart die Reinigung und Wartung erleich-
tern.

Wiederverwendbare Behélter missen vor der Verwendung sau-
ber sein. Es muss ein dokumentierter Reinigungsplan

Kritisches
Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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vorhanden sein, in dem das Reinigungsintervall enthalten ist
und der im Einklang mit der Hygiene-Risikobeurteilung ist. Das
Reinigungsverfahren muss auch die Desinfektion umfassen,
wenn dies gemaR Hygiene-Risikobeurteilung erforderlich ist.
Erntebehélter missen ausschliellich fur Produkte verwendet
werden (nicht beispielsweise fir die Lagerung von Chemikalien,
Schmiermitteln, Ol, Abfall oder Werkzeugen).
FV-Smart 20 GESUNDHEIT, SICHERHEIT UND WOHLBEFINDEN VON ARBEITERN

FV-Smart 20.01

Risikobeurteilung und Schulungen

FV-Smart
20.01.01

Es liegt eine dokumentierte Risikobeurtei-
lung fur die Gesundheit und Sicherheit
von Arbeitern vor.

Die dokumentierte Risikobeurteilung muss die Gegebenheiten
auf dem Betrieb widerspiegeln, einschlie3lich Arbeiterraumlich-
keiten und jegliche Arbeiterunterkiinfte auf dem Betrieb. Die Ri-
sikobeurteilung muss jahrlich bzw. bei jeglichen Anderungen,
die sich auf die Gesundheit und Sicherheit von Arbeitern auswir
ken, Uberprift und aktualisiert werden. Dies gilt z. B. in folgen-
den Fallen: neue Maschinen, neue Pflanzenschutzmittel (PSM),
veranderte Anbaupraktiken, neue Gesundheitsrisiken. Vorfélle
und Unféalle missen aufgezeichnet werden.

Beispiele fur Gefahrdungen sind unter anderem: bewegliche
Maschinenteile, Elektrizitat, Fahrzeugverkehr, entziindliche
Stoffe, Dlngemittel, Exposition gegeniiber chemischen Stoffen,
starke Larmbelastung, Staub, Vibrationen, extreme Temperatu-
ren, Leitern, Kraftstofflager usw.

Kritisches
Musskriterium
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FV-Smart
20.01.02

Der Betrieb verfugt uber Gesundheits-
und Sicherheitsverfahren.

Die Gesundheits- und Sicherheitsverfahren missen die in der
Risikobeurteilung identifizierten Punkte aufgreifen und fur die
betrieblichen Tatigkeiten geeignet sein.

Die Verfahren missen jahrlich Uberprift und jeweils aktualisiert
werden, sobald sich die Risikobeurteilung andert.

Die betriebliche Infrastruktur, Betriebsgebaude, Arbeiterunter-
kinfte auf dem Betrieb und die Ausristung missen so konstru-
iert sein und instand gehalten werden, dass Gesundheits- und
Sicherheitsgefahrdungen fur die Arbeiter minimiert werden.

Unfall- und Notfallverfahren missen sich auf Arbeitsbereiche,
Arbeiterrdumlichkeiten und Arbeiterunterkiinfte auf dem Betrieb
beziehen. Sie missen Katastrophenplane umfassen, d. h. be-
schreiben, wie Arbeiter sich aus unsicheren Bedingungen her-
ausbegeben kénnen. Wo gemal Risikobeurteilung erforderlich,
muss Notfallausristung zuganglich sein und instand gehalten
werden. Auf Arbeiter mit erhdhtem Risiko muss besonderes Au-
genmerk gerichtet werden. Bei Unféallen muss die Ursache un-
tersucht werden. Geeignete Vorbeugemalinahmen mussen in
eine Uberarbeitete Fassung der Gesundheits- und Sicherheits-
verfahren aufgenommen werden.

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart
20.01.03

Die gesamte Belegschaft wurde gemaf
der Risikobeurteilung in den Themen Ge-
sundheit und Sicherheit geschult.

Fur die Grundlagenschulung zur Gesundheit und Sicherheit von
Arbeitern gilt Folgendes:

- Die gesamte Belegschaft einschlief3lich der Eigentiimer und
FUhrungskrafte mussen jahrlich daran teilnehmen.

- Neu eingestelltes Personal und bestehendes Personal, das mit
neuen Aufgaben betraut wird, die zusatzliche Kenntnisse erfor-
dern, missen daran teilnehmen.

- Alle erforderlichen Anweisungen missen abgedeckt werden.

Kritisches
Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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- Die Inhalte missen so vermittelt werden — entweder schriftlich
oder mindlich —, dass ein Verstehen sichergestellt ist (rein
mundliche Vermittlung und Piktogramme ohne schriftliche Erléau-
terung nur dort zulassig, wo sinnvoll).

- Schulungen missen Sicherheitsverfahren fur die Ausrtstung,
Produkte oder neue Tatigkeiten umfassen.

- Schulungen miissen folgende Themen enthalten: Verhalten
bei Unfallen, Naturkatastrophen und Gesundheit von Arbeitern
(einschlieBlich Krankheiten), Exposition gegentiber Chemika-
lien, Notfallverfahren, Brandschutz sowie Rechte und Pflichten
im Zusammenhang mit dem Gesundheitsschutz.

FV-Smart 20.02

Gefahrdungen und Erste Hilfe

FV-Smart
20.02.01

Unfall- und Notfallverfahren sind ausge-
hangt und werden kommuniziert.

Anweisungen, die auf den Unfall- und Notfallverfahren beruhen,
mussen gut sichtbar an fur Arbeiter, Besucher und Subunter-
nehmer zuganglichen und sichtbaren Orten ausgehéngt sein.
Die Anweisungen mussen in der bzw. den unter den Arbeitern
am starksten verbreiteten Sprache bzw. Sprachen und/oder als
Piktogramme vorhanden sein.

Die Verfahren missen Folgendes umfassen bzw. angeben:

- Adresse des Betriebs, Position auf einer Landkarte oder an-
dere Standortinformationen (z. B. GPS-Koordinaten)

- Ansprechperson(en)

- Aktuelle Liste mit relevanten Telefonnummern (d. h. Polizei,
Rettungsdienst, Krankenhaus, Feuerwehr, am Standort vorhan-
dene oder mit Beférderungsmitteln erreichbare medizinische
Notversorgung sowie Strom-, Wasser- und Gasversorger)

- Notfallevakuierungsverfahren, sofern relevant

Dauerhafte und gut lesbare Schilder missen auf potenzielle Ge-
fahrdungen hinweisen. Notausgang- und Fluchtwegschilder

Kritisches
Musskriterium
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GLOBALG.A P°

Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

mussen darauf hinweisen, dass diese offen, zugéanglich und frei
von Hindernissen gehalten werden missen.

Dies umfasst, sofern relevant, Abfallgruben, entflammbare Anla-
gen (z. B. Kraftstofftanks, Propan-/Erdgastanks), Lager fur
Pflanzenschutzmittel (PSM), Gewasser und jegliche weitere
identifizierte physische Gefahrdungsquellen.

Warnschilder miissen in der bzw. den unter den Arbeitern am
starksten verbreiteten Sprache bzw. Sprachen und/oder als Pik-
togramme vorhanden sein.

Beispiele fur weitere mogliche Informationen:

- Standort der ndchstgelegenen Kommunikationseinrichtung
(Telefon, Funkgerate)

- Anleitung, wie und wo die nachstgelegenen Sanitatsdienste,
Krankenh&user und andere Notfalldienste kontaktiert werden
koénnen

- Standort von Feuerléschern und Zugang zur nachstgelegenen
Wasserentnahmestelle

- Standort von grof3en Chemikalien-, Kraftstoff- und Diingemit-
tellagern

- Standorte von Notausgdngen und Benutzung von Fluchttrep-
pen

- Notausschalter fiir Strom-, Gas- und Wasserversorgung

- Anleitung zum Verfassen von Berichten tber Unfélle und ge-
fahrliche Vorfalle (Standort, Beschreibung des Vorfalls, Anzahl
der Verletzten, Arten von Verletzungen)

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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dem Betrieb landwirtschaftliche Tatigkei-
ten ausgefihrt werden.

ten im Zusammenhang mit Produktion und Produkthandhabung
ausgefuhrt werden, einschlief3lich solcher, die in den relevanten
Grundsatzen und Kriterien des Standards aufgefiihrt sind. Als
Richtwert: eine geschulte Person je 50 Arbeiter.
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Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad
FV-Smart Sicherheitshinweise fur Substanzen, die | Fur jede geféahrliche Substanz mussen Informationen zur siche- | Nicht kritisches
20.02.02 die Gesundheit und Sicherheit von Arbei- |ren Handhabung zuganglich sein (z. B. Internetadressen, Tele- | Musskriterium
tern gefahrden koénnen, sind vorhanden fonnummern, Sicherheitsdatenblatter).
und unmittelbar zuganglich.
FV-Smart An allen dauerhaften Standorten und Fel- | Vollstandige und einsatzfahige Erste-Hilfe-Kasten (d. h. gemaR | Nicht kritisches
20.02.03 dern sind Erste-Hilfe-Kasten in der Nahe |den geltenden Vorschriften und den durchgefihrten Tatigkeiten | Musskriterium
der durchgefiihrten Arbeiten zuganglich. |angemessen) missen an allen dauerhaften Standorten vorhan-
den und zugénglich sein und in ausgewéhlten Transportmitteln
(Traktor, PKW usw.) vorhanden sein, wo dies gemaf} Risikobe-
urteilung erforderlich ist.
FV-Smart Es ist stets mindestens eine in Erster Hilfe | Es muss stets mindestens eine (innerhalb der letzten flnf Jahre) | Nicht kritisches
20.02.04 geschulte Person anwesend, wenn auf in Erster Hilfe geschulte Person anwesend sein, wenn Tatigkei- | Musskriterium

FV-Smart 20.03

Persdnliche Schutzausriistung

FV-Smart
20.03.01

Arbeiter, Besucher und Subunternehmer
sind mit geeigneter personlicher Schutz-
ausristung (PSA) ausgestattet.

Die PSA muss gesetzliche Vorschriften, Anweisungen auf dem
Etikett und/oder Auflagen von zustandigen Behdrden erfiillen.
Die PSA muss vorhanden sein, ordnungsgemaf benutzt werden
und in gutem Erhaltungszustand sein. Das Befolgen von Anwei-
sungen auf dem Etikett und das Erfiillen von Anforderungen der
Risikobeurteilung fur Tatigkeiten auf dem Betrieb darf das Be-
nutzen folgender Ausrustung erfordern: geeignetes Schuhwerk,
wasserdichte Kleidung, Schutzanziige, Gummihandschuhe,
Schutzmasken, Atemschutzausristungen (einschlief3lich Aus-
tauschfilter), Gehdr- und Augenschutz usw.

Kritisches
Musskriterium
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Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad
Falls erforderlich, muss Arbeitern, Subunternehmern (Bereitstel-
lung durch den Subunternehmerbetrieb ist zuldssig) und Besu-
chern eine PSA zur Verfugung gestellt werden.
FV-Smart Die persdnliche Schutzausristung (PSA) | Die PSA muss entsprechend ihrem Verwendungszweck und ih- | Kritisches
20.03.02 wird im sauberen Zustand gehalten und | rem Kontaminationsrisiko sauber gehalten werden. Die Schutz- | Musskriterium
so gelagert, dass kein Kontaminationsri- | kleidung muss getrennt von personlichen Sachen gewaschen
siko fur persdnliche Sachen besteht. werden. Verschmutzte und/oder beschadigte PSA muss ord-
nungsgemal entsorgt werden. Die PSA muss so gelagert wer-
den, dass eine Kreuzkontamination mit Chemikalien verhindert
wird.
FV-Smart Es sind Nachweise dartiber vorhanden, Es missen Nachweise dariiber vorhanden sein, dass die zur Nicht kritisches
20.03.03 dass die zur Verfigung gestellte personli- | Verfligung gestellte PSA benutzt wird. Musskriterium
che Schutzausristung (PSA) von den Ar- | Falls Einweg-PSA benutzt wird, muss diese in ausreichenden
beitern benutzt wird. Mengen fir die Arbeiter vorrétig sein. Alternativ miussen Auf-
zeichnungen vorhanden sein, die belegen, dass neue PSA um-
gehend nachgekauft und Bestéande wieder aufgefillt werden.
FV-Smart Angemessene Umkleiderdume sind vor- | Die Umkleiderdume mussen (im Einklang mit den Gegebenhei- | Nicht kritisches
20.03.04 handen, sofern erforderlich. ten vor Ort) bei Bedarf zum Wechseln von (schiitzender Ober- | Musskriterium
)Kleidung benutzt werden. Falls die persdnliche Schutzausris-
tung (PSA) Uber der personlichen Kleidung getragen wird, sind
gegebenenfalls keine Umkleideraume erforderlich.

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad
FV-Smart 20.04 Wohlbefinden von Arbeitern
FV-Smart Es findet ein Austausch zwischen der Be- | Es muss ein Austausch zwischen der Betriebsleitung und den Nicht kritisches
20.04.01 triebsleitung und den Arbeitern Gber The- | Arbeitern iber Themen zu Gesundheit, Sicherheit und Wohlbe- | Musskriterium
men zu Gesundheit, Sicherheit und Wohl- | finden offen stattfinden kénnen (d. h. ohne Angst vor Einschich-
befinden von Arbeitern statt. terung oder negativen Konsequenzen).
Der Austausch darf in Form von angesetzten Besprechungen,
Mitarbeiter-Hotlines, Briefkasten flr anonyme Mitteilungen, tagli-
chen Besprechungen zu Beginn der Arbeit oder in personlichen
Mitarbeitergesprachen erfolgen.
In sehr kleinen Betrieben kann die Kommunikation zwischen ei-
ner Familie oder einer begrenzten Anzahl von Arbeitnehmern
standig stattfinden.
FV-Smart Arbeiter haben Zugang zu sauberem Falls die Arbeiter auf dem Betrieb essen, muss ihnen ein saube- | Kritisches
20.04.02 Trinkwasser, Platzen zum Aufbewahren rer Platz zum Aufbewahren von Lebensmitteln und ein sauberer | Musskriterium
von Lebensmitteln sowie Ess- und Ruhe- |Essbereich zur Verfligung gestellt werden. Trinkwasser muss
bereichen. den Arbeitern stets kostenlos zur Verfugung stehen. Der Zu-
gang der Arbeiter zu Trinkwasser darf nicht eingeschrankt sein.
Es mussen ausgewiesene Ruhe- und Pausenbereiche vorhan-
den sein.
FV-Smart Die Unterkiinfte auf dem Betrieb entspre- | Die Arbeiterunterkiinfte auf dem Betrieb miissen bewohnbar Kritisches
20.04.03 chen den lokalen Vorschriften, sind be- sein. Sie mussen uber ein solides Dach, Fenster und Tiren, hy- | Musskriterium
wohnbar und verfugen tber eine Grund- | gienische und sichere Bereiche zur Lebensmittelzubereitung so-
ausstattung. wie Uber eine Grundausstattung mit Trinkwasseranschluss, Toi-
letten und Abwasseranlage verfigen.
Falls keine Abwasseranlage vorhanden ist, gentigen auch Klar-
gruben, sofern sie den geltenden Vorschriften entsprechen.
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart
20.04.04

Die Transportmoglichkeiten fur Arbeiter
sind sicher.

Die Transportmoglichkeiten mussen fur die Arbeiter sicher sein
und den geltenden Sicherheitsanforderungen und -vorschriften
entsprechen.

Nicht kritisches
Musskriterium

FV-Smart 21

STANDORTMANAGEMENT

FV-Smart 21.01

Es wird eine dokumentierte Risikobeurtei-
lung fur alle registrierten Standorte durch-
gefuhrt.

Die Risikobeurteilung muss:

- Fir alle Produktionsstandorte einschlie3lich Gebauden vor-
handen sein

- Mindestens jahrlich oder bei Anderungen (wenn neue Risiken
auftreten, neue Standorte die Produktion aufnehmen oder neue
Kulturen produziert werden) tberprift werden

Sie muss Folgendes berticksichtigen:

- Biologische, physikalische und chemische Gefahrdungen (ein-
schlie3lich Allergenen)

- Risiko einer mikrobiellen Kreuzkontamination, die von benach-
barten oder angrenzenden Standorten ausgeht

- Standorthistorie (Minimum: ein Jahr; Empfehlung: finf Jahre)
- Auswirkung vorgeschlagener Aktivitaten auf benachbarte Kul-
turen

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart 21.02

Es wurde ein Managementplan entwickelt
und umgesetzt, der Strategien zur Mini-
mierung von Risiken festlegt, die bei der
Risikobeurteilung der betrieblichen Eig-
nung identifiziert wurden. Dieser Plan wird
regelmanig tberpruift.

Der Managementplan muss:

- Zusammen mit der Risikobeurteilung tberprift werden (jahrlich
oder bei Anderungen) und alle bei der Risikobeurteilung identifi-
Zierten Risiken berticksichtigen

- Die fur die identifizierten Risiken umgesetzten Kontrollmaf3-
nahmen beschreiben

- FUr den Betrieb geeignet sein

Kritisches
Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

- Die Konstruktion der Anlagen, die Reinigungsaktivitaten, die
Schadlingsbekédmpfung und andere MalRhahmen zur Minimie-
rung von Risiken fur die Lebensmittelsicherheit unterstiitzen

- Sicherstellen, dass der Betriebsaufbau und die Betriebsablaufe
fur den beabsichtigten Zweck geeignet sind, anwendbare Struk-
turen bericksichtigen und darauf ausgelegt sind, Risiken fir die
Lebensmittelsicherheit zu minimieren

- Wirksam und sichtbar umgesetzt sein

FV-Smart 21.03

Der Produzent verflgt Gber ein System
zur ldentifizierung der fir die Produktion
genutzten Standorte und Anlagen.

Der Produzent muss Uber ein System verfiigen zur Identifizie-
rung von:

- Allen Feldern, Obstanlagen, Weinbergen, Gewé&chshausern
und allen sonstigen Produktionsflachen

- Allen Wasserquellen, Lager- und Handhabungsanlagen, La-
gern von Agrochemikalien, Hofen und alles, von dem ein Risiko
fur die Gesundheit und Sicherheit von Arbeitern oder die Le-
bensmittelsicherheit oder die Umwelt ausgehen konnte

Die Identifikation darf auf einer Karte oder durch die Verwen-
dung von Schildern an den einzelnen Standorten erfolgen.

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart 21.04

Der Standort wird sauber und in einem or-
dentlichen Zustand gehalten.

Der Standort muss in einem solchen Zustand gehalten werden,
dass eine Produktkontamination verhindert wird. Es darf kein
Abfall oder Mill in der unmittelbaren Nahe der Produktionsstan-
dorte oder Lagergeb&aude vorhanden sein. Beilaufig und in ge-
ringfugiger Menge anfallender Mill und Abfall in den gekenn-
zeichneten Bereichen ist ebenso akzeptabel wie der Abfall, der
bei der taglichen Arbeit anfallt. Der gesamte sonstige Abfall ein-
schlieRlich ausgelaufenen Kraftstoffs muss beseitigt werden.

Kritisches
Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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habt oder gelagert werden, liegt ein doku-
mentierter Allergenmanagementplan vor.

am Standort verwendeten, gelagerten bzw. von Arbeitern ge-
handhabten Allergene gemalf den geltenden Vorschriften aufge-
listet werden. Sofern relevant, miissen Verfahren angewendet
werden, um Allergene wahrend der Lagerung, Handhabung,
Verladung und dem Versand zu identifizieren und zu trennen;
diese Verfahren mussen auf der vom Betrieb durchgefiihrten Ri-
sikobeurteilung basieren. Alle Produkte, die wissentlich oder
mdoglicherweise allergene Materialien enthalten, missen gemaf
den Vorschriften fir Allergenkennzeichnung im Herstellungsland
und im Bestimmungsland gekennzeichnet werden.
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Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad
FV-Smart 21.05 Der Produzent betrachtet den Betrieb als | Es sollten Nachweise Uber z. B. Folgendes vorhanden sein: Empfehlung
landwirtschaftliches Okosystem, das mit |- Bezogen auf das Wassermanagement weil3 der Produzent,
seiner landschaftlichen Umgebung in Be- |woher das Wasser fir seinen Betrieb kommt und wohin das
ziehung steht (ungeachtet dessen, dass | Wasser, das den Betrieb verlasst, fliel3t.
sein rechtlicher Handlungsbereich auf den | - Bezogen auf das Biodiversitatsmanagement weif3 der Produ-
Betrieb beschréankt ist). zent, wie sein Betrieb zum Schutz und zur Férderung der Bio-
diversitat durch die Schaffung von Biotopkorridoren (z. B. durch
Baumpflanzungen), die die Lebensrdume auf dem Betrieb mit
der Landschaft au3erhalb des Betriebs verbinden, beitragen
kann.
- Dem Produzenten sind Projekte, gemeinschaftliche Bemuihun-
gen oder die Zusammenarbeit mit anderen Produzenten oder
Stakeholdern in branchen- oder kulturspezifischen Initiativen
usw. bekannt oder er beteiligt sich daran
FV-Smart 21.06 Wenn auf dem Betrieb Allergene gehand- |Im Rahmen des Allergenmanagementprogramms muissen die Kritisches

Musskriterium
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Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart 22

BIODIVERSITAT UND LEBENSRAUME

FV-Smart 22.01

Biodiversitats- und Lebensraummanagement

FV-Smart
22.01.01

Es findet ein Biodiversitatsmanagement
statt, das den Schutz und die Forderung
der Biodiversitat ermdglicht.

Es muss ein dokumentierter Biodiversitatsplan fur den Betrieb
vorhanden sein. Dabei kann es sich um eine Vorlage handeln,
die an die betrieblichen Gegebenheiten angepasst wurde.
Dieser Biodiversitatsplan muss:

- Die lokalen Gesetze beriicksichtigen und die Inhalte an die tat-
sachlichen betrieblichen Gegebenheiten (z. B. Freiland, Ge-
waéchshaus, vertikale Landwirtschaft) anpassen

- Mindestens die folgenden Abschnitte umfassen:
Ausgangslage: Wie ist es derzeit um die Biodiversitat bestellt?
Maflnahmen: Wie lasst sich die Biodiversitat auf Grundlage der
Ausgangslage schitzen und férdern?

Monitoring: Zusammenfassung der Ergebnisse der Mafl3nah-
menumsetzung

Anpassung: Wie lassen sich die Mallnahmen auf Grundlage der
Monitoring-Ergebnissen scharfen?

- Unter Beriicksichtigung der Tatsache, dass der rechtliche
Handlungsbereich des Produzenten auf den Betrieb beschrankt
ist, auch die Landschaft auRerhalb des Betriebs miteinbeziehen
und die Umsetzung von MalRnahmen mit anderen Stakeholdern
férdern, z. B. durch informelle Zusammenarbeit, formelle Pro-
jekte, Branchen- und Netzwerkinitiativen usw.

Im Hinblick auf den Schutz der Biodiversitat stellt die Leitlinie ein
Referenzwerk dar.

Fur Produzentengruppen (Option 2) ist ein Nachweis auf Ebene
des Qualitdtsmanagementsystems (QMS) zulassig.

Nicht kritisches
Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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FV-Smart
22.01.02

Die Biodiversitat wird geschutzt.

Der Biodiversitatsplan muss zum Schutz der Biodiversitat umge-
setzt werden, z. B. durch eine oder mehrere der folgenden oder
ahnliche Praktiken:

- Integrierter Pflanzenschutz (IPS)

- Umsetzen von Malinahmen, mit denen potenzielle negative
Auswirkungen kinstlicher Beleuchtung auf die Biodiversitat, ins-
besondere nachts, verringert werden (z. B. Abschirmungen oder
gefarbtes/farbig gestaltetes Glas, damit Zugvogel oder andere
nachtaktive Arten nicht beeintrachtigt werden)

- Ermdglichen von saisonalem Brachliegen

- Schaffen von Unterschlupfméglichkeiten fur nutzliche Raub-
tiere

- Unbenutztlassen von Bereichen fir Lebensrdaume nahe Fel-
dern und Gewachshausern

- Einrichten von Pufferzonen entlang aquatischer Okosysteme
und zwischen Produktionsflachen oder Umsetzen anderer Was-
sermanagementpraktiken

- Férdern der Bodengesundheit und der Biodiversitat des Bo-
dens durch Fruchtfolgen, reduzierte oder pfluglose Bodenbear-
beitung, Erosionsschutz und/oder andere Bodenbewirtschaf-
tungspraktiken

- Optimieren und, sofern moglich, Reduzieren der Verwendung
von Agrochemikalien und Dingemitteln

- Umsetzen von Artenschutzmaf3nahmen

Im Hinblick auf den Schutz der Biodiversitat stellt die Leitlinie ein
Referenzwerk dar.

Fur Produzentengruppen (Option 2) ist ein Nachweis auf Ebene
des Qualitatsmanagementsystems (QMS) zulassig.

Nicht kritisches
Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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oder nationalen Behdrden oder autorisierten Dienstleistern aus-
gestellte Dokumente sollten belegen, dass der Biodiversitats-
plan umgesetzt wird, um die Biodiversitat zu férdern, und zwar
z. B. durch eine oder mehrere der folgenden Praktiken:
1) Wiederherstellen, Verbessern oder Vergrof3ern von Teilsti-
cken jeder GroR3e von:
a) Waldern, Feuchtgebieten, Mangroven, Grasland, Torfge-
bieten usw.
b) Bereichen mit gesetzlichem Schutz oder Bereichen, die
auf andere Weise wirksam geschitzt werden (z. B. Schutz-
gebiete mit einschlagigen Kategorien der International Union
for Conservation of Nature (IUCN))
¢) Gebieten mit hohem Schutzwert (High Conservation Va-
lue, HCV)
2) Vermeiden oder Eindammen von invasiven gebietsfremden
Arten
3) Andere durch den Produzenten und seine Partner durchge-
fuhrten MalBhahmen
Im Hinblick auf den Schutz der Biodiversitat stellt die Leitlinie ein
Referenzwerk dar.
Fur Produzentengruppen (Option 2) ist ein Nachweis auf Ebene
des Qualitatsmanagementsystems (QMS) zul&ssig.

i Vg:b'
GLOBALG.AP”
Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad
FV-Smart Die Biodiversitat wird gefordert. Vorhandene Nachweise wie beispielsweise Karten, Luftaufnah- | Empfehlung
22.01.03 men, visuelle Nachweise auf dem Betrieb und durch von lokalen

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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keine Gebiete mit gesetzlich anerkanntem
Schutzwert (oder auf andere Weise wirk-
sam geschiitzte Raume) in landwirtschaft-
liche Nutzflachen oder andere Nutzungs-
weisen umgewandelt.

torisierten Dienstleistern ausgestellte Dokumente missen bele-
gen, dass seit dem 1. Januar 2014 keine Umwandlung in land-
wirtschaftliche Nutzflachen oder in andere Nutzungsweisen in
den Teilen des Betriebs (innerhalb der Betriebsgrenzen) stattge-
funden hat, die folgendes Merkmal erftillen:

- Bereiche, in denen ein gesetzlicher Schutz eine solche Um-
wandlung verhindert (z. B. Schutzgebiete, die durch nationale
oder lokale Gesetze anerkannt sind, oder Bereiche mit einschla-
gigen Kategorien der International Union for Conservation of
Nature (IUCN) oder Bereiche, die auf andere wirksame Weise
geschutzt sind)

‘:-%j;i;‘ .:Fj.i:.‘
il
b :’4;,(:&'5:. Lo
GLOBALG. AP
Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad
FV-Smart 22.02 Okologische Aufwertung unproduktiver Flachen
FV-Smart Unproduktive Flachen werden als 6kologi- | Vorhandene Nachweise sollten belegen, dass unproduktive Fla- | Empfehlung
22.02.01 sche Vorrangflachen (OVF) genutzt, um | chen (z. B. tief liegende Feuchtgebiete, Waldgebiete, Vorge-
die Biodiversitat zu schitzen und zu fér- | wende oder Bereiche mit verarmten Béden) im Biodiversitats-
dern. plan berlcksichtigt und zum Schutz bzw. zur Férderung der Bio-
diversitat bericksichtigt werden.
Hier kdnnen auch die in den drei vorangegangenen Grundsat-
zen und Kriterien zur Biodiversitat verwendeten Nachweise ak-
zeptiert werden, wenn sie auf unproduktive Flachen auf dem
Betrieb zutreffen.
FV-Smart 22.03 Keine Umwandlung von natiirlichen Okosystemen und Lebensraumen in landwirtschaftliche Nutzfla-
chen
FV-Smart Auf dem Betrieb (innerhalb der Betriebs- | Vorhandene Nachweise wie beispielsweise Karten, Luftaufnah- | Kritisches
22.03.01 grenzen) wurden seit 1. Januar 2014 men oder durch von lokalen oder nationalen Behdrden oder au- | Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart
22.03.02

Auf dem Betrieb (innerhalb der Betriebs-
grenzen) ist fur die zwischen 1. Januar
2008 und 1. Januar 2014 in landwirt-
schaftliche Nutzflachen oder andere Nut-
zungsweisen umgewandelten Gebiete mit
gesetzlich anerkanntem Schutzwert (oder
auf andere Weise wirksam geschuitzte
Raume) die Wiederherstellung bereits ab-
geschlossen, wird durchgefiihrt oder ist
verbindlich geplant.

Vorhandene Nachweise wie beispielsweise Karten, Luftaufnah-
men oder durch von lokalen oder nationalen Behdrden oder au-
torisierten Dienstleistern ausgestellte Dokumente mussen bele-
gen, dass die Wiederherstellung aller entsprechenden Teile des
Betriebs (innerhalb der Betriebsgrenzen), die das unten aufge-
fuhrte Merkmal aufweisen, abgeschlossen ist, durchgefihrt wird
oder verbindlich geplant ist, sofern die entsprechende Teile des
Betriebs zwischen 1. Januar 2008 und 1. Januar 2014 in land-
wirtschaftliche Nutzflachen oder in andere Nutzungsweisen um-
gewandelt wurden:

- Bereiche, in denen ein gesetzlicher Schutz eine solche Um-
wandlung verhindert (z. B. Schutzgebiete, die durch nationale
oder lokale Gesetze anerkannt sind, oder Bereiche mit einschla-
gigen Kategorien der International Union for Conservation of
Nature (IUCN) oder Bereiche, die auf andere wirksame Weise
geschitzt sind)

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart
22.03.03

Das Biodiversitatsmanagement wird durch
Kennzahlen gestutzt.

Zuldssige Kennzahlen ermdglichen mindestens die Berechnung
von Folgendem:

- Gesamtflache (in ha oder m?) nattrlicher oder halbnattrlicher
Okosysteme und Lebensraume, gesetzlich anerkannter Schutz-
gebiete oder auf andere Weise wirksam geschitzter Gebiete
(am 1. Januar des Jahres, in dem das Audit durch die Zertifizie-
rungsstelle (CB) stattfindet)

- Gesamtflache (in ha oder m?), die zwischen 1. Januar 2008
und 1. Januar 2014 (1. Januar des Jahres, in dem das CB-Audit
stattfindet) in eine landwirtschaftliche Flache oder in eine andere
Nutzungsweise umgewandelt wurde

- Gesamtflache (in ha oder m?), die bereits wiederhergestellt
wurde (am 1. Januar des CB-Auditjahres)

Empfehlung

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad

- Gesamtflache (in ha oder m?), deren Wiederherstellung durch-
gefuhrt wird (am 1. Januar des CB-Auditjahres)

- Gesamtflache (in ha oder m?), fir die eine Wiederherstellung
verbindlich geplant ist (am 1. Januar des CB-Auditjahres)
Sofern relevant, kbnnen auch weitere Aspekte/Kennzahlen zur
Biodiversitat berechnet werden.

Fur Produzentengruppen (Option 2) ist ein Nachweis auf Ebene
des Qualitatsmanagementsystems (QMS) zulassig. Die kenn-
zahlenbasierten Ergebnisse (Daten) auf Ebene der Produzen-
tengruppe und des Betriebs sollten vorhanden sein, um die Er-
fullung nachzuweisen.

FV-Smart 23 ENERGIEEFFIZIENZ

FV-Smart 23.01 Der Energieverbrauch auf dem Betrieb Es mussen Aufzeichnungen Uber den betrieblichen Energiever- | Kritisches

_0_Sep22_de

wird Uberwacht.

brauch vorhanden sein (z. B. Rechnungen, aus denen der Ener-
gieverbrauch hervorgeht). Der Produzent (oder, sofern vorhan-
den, der Manager fur das Qualitatsmanagementsystem (QMS))
muss wissen, wo und wie Energie auf dem Betrieb und durch
betriebliche Praktiken verbraucht wird. Falls keine Energiezahler
vorhanden sind (z. B. bei Kleinproduzenten), sind Schatzungen
zulassig.

Fur Produzentengruppen (Option 2) ist ein Nachweis auf QMS-
Ebene zulassig.

Musskriterium

221104 _IFA_Smart_P&Cs_FV_v6_0_Se

FV-Smart 23.02 Es ist ein Plan zur Verbesserung der Es muss ein dokumentierter Plan vorhanden sein, der Moéglich- | Nicht kritisches
Energieeffizienz auf dem Betrieb vorhan- | keiten zur Verbesserung der Energieeffizienz auf dem Betrieb Musskriterium
den, der auf den Uberwachungsergebnis- | aufzeigt.

sen basiert. Der Plan kann ein Mehrjahresplan sein, wenn die spezifischen
Gegebenheiten des Produzenten dies erfordern.

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
Standard fiir die kontrollierte landwirtschaftliche Unternehmensfiihrung — Smart, Grundséatze und Kriterien fir Obst und Gemiise
Seite 45 von 95

© GLOBALG.A.P. ¢/o FoodPLUS GmbH
Spichernstrasse 55 | 50672 Cologne, Germany
info@globalgap.org | www.globalgap.org



p22_de

221104 _IFA_Smart_P&Cs_FV_v6_0_Se

GLOBALG AP”

Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart 23.03

Der Plan zur Verbesserung der Energieef-
fizienz sieht vor, die Nutzung nicht erneu-
erbarer Energien so weit wie mdglich zu
minimieren.

Der Produzent muss vorsehen, die Nutzung nicht erneuerbarer
Energien so weit wie mdglich zu verringern und stattdessen er-
neuerbare Energien zu verwenden.

Nicht kritisches
Musskriterium

FV-Smart 23.04

Das Energiemanagement wird durch
Kennzahlen gestitzt.

Zuldssige Kennzahlen ermdglichen mindestens die Berechnung
von Folgendem:

- Gesamtenergieverbrauch auf dem Betrieb je Energie-
quelle/Monat

- Anteil erneuerbarer gegenuber nicht erneuerbaren Energien
bezogen auf die Energiequelle

Zusatzlich kann z. B. Folgendes berechnet werden:

- In den Betrieb importierte Energiemenge (z. B. aus dem Netz)
- Menge der auf Produzentenebene produzierten Energie (z. B.
durch Solaranlagen, mit Brennstoffen)

- Menge der exportierten Energie (z. B. in das Netz)

Die Kennzahlen sollten sich auf die Energiequellen, die ver-
schiedenen Produktionsstandorte des Betriebs, die Hektar An-
bauflache, die Zeiteinheiten (z. B. Wachstumsperioden), die
nicht erneuerbaren und die erneuerbaren Energiequellen, die
Energiemengen pro Kilogramm Produkt und Hektar Produkti-
onsflache und/oder die 0. g. Mengen pro Kilogramm Produkt be-
Ziehen.

Fur Produzentengruppen (Option 2) ist ein Nachweis auf Ebene
des Qualitatsmanagementsystems (QMS) zulassig. Die kenn-
zahlenbasierten Ergebnisse (Daten) auf Ebene der Produzen-
tengruppe und des Betriebs sollten vorhanden sein, um die Er-
fullung nachzuweisen.

Empfehlung

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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von organischem Kohlenstoff in den Bo6-
den und in der Biomasse.

bereits eine Agrarpraxis umsetzt oder dies vorbereitet, die eine
Anreicherung von organischem Kohlenstoff in Béden und in Bio-
masse ermaoglicht, z. B. durch:

- Nutzbarmachen von Pflanzenresten (Unterpfliigen von Resten,
Aussaat auf Resten)

- Verwenden von Deckfriichten in Fruchtfolgen, Diversifizierung
der Fruchtfolge, minimale oder pfluglose Bodenbearbeitung

- Verringern der Nahrstofffreisetzung beim Diingemittelmanage-
ment

- Wiederherstellen von Okosystemen

- Carbon Farming und weitere Praktiken zur Anreicherung von
Kohlenstoff im Boden und in Biomasse

Fur Produzentengruppen (Option 2) ist ein Nachweis auf Ebene
des Qualitatsmanagementsystems (QMS) zulassig.

‘:-%j;i;‘ .:Fj.i:.‘
R
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Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad
FV-Smart 24 TREIBHAUSGASE UND KLIMAWANDEL
FV-Smart 24.01 Der Betrieb tragt dazu bei, Treibhaus- Vorhandene Nachweise sollten belegen, dass der Produzent Empfehlung

gasemissionen zu verringern und Treib- Kenntnisse dariiber hat, wie die Praktiken auf dem Betrieb dazu

hausgase* aus der Atmosphéare zu entfer- | beitragen kénnen, Treibhausgasemissionen zu verringern und

nen. Treibhausgase aus der Atmosphére zu entfernen, z. B. im Zu-

sammenhang mit Energie, Bodengesundheit, Dingemitteln und

* Mit Treibhausgasen sind Kohlenstoffdi- | organischen Abféllen.

oxid (CO,), Methan (CH,), Distickstoffmo- | Fir Produzentengruppen (Option 2) ist ein Nachweis auf Ebene

noxid (N,O) und fluorierte Gase gemeint. |des Qualitdtsmanagementsystems (QMS) zulassig.

Aufgrund ihres unterschiedlichen Potenzi-

als, zur globalen Erwéarmung beizutragen,

werden sie manchmal in CO,-Aquivalente

(CO,e) umgerechnet.
FV-Smart 24.02 Der Betrieb ermdglicht eine Anreicherung | Vorhandene Nachweise sollten belegen, dass der Produzent Empfehlung

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart 24.03

Der Beitrag des Betriebs zur Verringerung
und Entfernung von Treibhausgasen aus
der Atmosphére wird durch Kennzahlen

gestiitzt.

Zulassige Kennzahlen erméglichen die Berechnung der folgen-
den Parameter:

Mindestens das Treibhausgas-Aquivalent des gesamten Ener-
gieverbrauchs auf dem Betrieb (in CO.e/ha/Monat und
COze/kg/Monat)

Zusatzlich kann z. B. Folgendes berechnet werden:

- Treibhausgas-Aquivalent anderer Energiemengen, die fir den
Betrieb berechnet wurden

- Treibhausgas-Aquivalent, z. B. in Bezug auf Boden und Bio-
masse, Carbon Farming oder 6kologischen FulRabdruck

Die Kennzahlen sollten sich auf die verschiedenen Produktions-
standorte des Betriebs, auf Zeiteinheiten (z. B. Wachstumszyk-
len) sowie auf die Treibhausgasmengen pro Kilogramm Produkt
und Hektar Produktion beziehen.

Fur Produzentengruppen (Option 2) ist ein Nachweis auf Ebene
des Qualitatsmanagementsystems (QMS) zuléssig. Die kenn-
zahlenbasierten Ergebnisse (Daten) auf Ebene der Produzen-
tengruppe und des Betriebs sollten vorhanden sein, um die Er-
fullung nachzuweisen.

Empfehlung

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
Standard fiir die kontrollierte landwirtschaftliche Unternehmensfiihrung — Smart, Grundséatze und Kriterien fir Obst und Gemiise

Seite 48 von 95

© GLOBALG.A.P. ¢/o FoodPLUS GmbH

Spichernstrasse 55 | 50672 Cologne, Germany

info@globalgap.org | www.globalgap.org



R

GLOBALG.A P°

p22_de

221104 _IFA_Smart_P&Cs_FV_v6_0_Se

Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart 25

ABFALLMANAGEMENT

FV-Smart 25.01

Es wird ein Abfallmanagementsystem um-
gesetzt.

Ein Abfallmanagementsystem zum Schutz vor einer Kontamina-
tion von Produkten oder der Umwelt (Luft, Boden, Substrat und
Wasser) muss:

- Dokumentiert und aktuell sein

- Das Sammeln, Lagern und Entsorgen von Abfallmaterial um-
fassen, einschlieBlich Pflanzenschutzmitteln, Diingemitteln, Ab-
wasser, Drainagewasser und Verpackungsmaterial, sofern rele-
vant

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart 25.02

Abfallprodukte und Verschmutzungsquel-
len wurden in allen Bereichen des Be-
triebs identifiziert.

Es mussen mdgliche Abfallprodukte (z. B. Papier, Pappe,
Kunststoff, Ol) und Verschmutzungsquellen (z. B. tiberschiis-
sige Diingemittel, Abgase/Rauch, Ol, Kraftstoffe, Larm, Abwés-
ser, Chemikalien) identifiziert werden, die im Zusammenhang
mit den Betriebsprozessen entstehen kénnen.

Fur Produzentengruppen (Option 2) ist ein Nachweis auf Ebene
des Qualitatsmanagementsystems (QMS) zulassig.

Nicht kritisches
Musskriterium

FV-Smart 25.03

Alle Gabelstapler und anderen motorisier-
ten Transportfahrtzeuge sind in sauberem
Zustand, sorgfaltig instand gehalten und
von ihrer Bauart her dazu geeignet, eine
Kontamination durch Emissionen zu ver-
meiden.

Innerbetriebliche Transportmittel sollten so instand gehalten
werden, dass eine Produktkontamination vermieden wird. Auf
die Emission von Abgasen muss dabei besonderes Augenmerk
gerichtet werden. Gabelstapler und andere motorisierte Trans-
portfahrzeuge sollten tiber einen Elektro- oder Gasantrieb verfi-
gen.

Empfehlung

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart 25.04

Die Auffangvorrichtungen fir Diesel- und
andere Kraftstoff-/Oltanks sind sicher fir
die Umwelt.

Auffangvorrichtungen missen so gewartet werden, dass die Ri-
siken fur die Umwelt gemindert werden. Die Mindestanforderung
ist ein eingefasster, undurchléassiger Bereich, der mindestens
110 % des Fassungsvermégens des groldten Tanks aufnehmen
kann, der darin gelagert wird. In 6kologisch sensiblen Bereichen
muss die Auffangkapazitat 165 % des Fassungsvermogens des
groRten Tanks betragen.

Nicht kritisches
Musskriterium

FV-Smart 25.05

Organische Abfalle werden in geeigneter
Weise entsorgt, um so das Risiko einer
Umweltkontamination zu verringern.

Organische Abfallstoffe sollten kompostiert und fiir die Boden-
verbesserung genutzt werden. Die Kompostierungsmethode
sollte das Risiko einer Ubertragung von Schéadlingen, Krankhei-
ten oder Unkraut mindern.

Empfehlung

FV-Smart 25.06

Abwasser, das durch Spiil- und Reini-
gungsvorgange anfallt, wird so entsorgt,
dass die Auswirkungen auf die Umwelt,
Gesundheit und Sicherheit minimiert wer-
den.

Abwasser, das durch das Spiilen von kontaminierten Gerat-
schaften anfallt (z. B. Spritzvorrichtungen, personliche Schutz-
ausriustung (PSA) oder Hydrocooler), muss auf eine fir die Um-
welt und die menschliche Gesundheit risikofreie Weise entsorgt
werden. Die Entwéasserung darf kein Risiko fur Wasserquellen
darstellen oder die Versorgungssysteme kontaminieren.

Nicht kritisches
Musskriterium

FV-Smart 25.07

Fragmente und kleine Teile des Verpa-
ckungsmaterials sowie andere produktun-
abhangige Abfalle werden vom Feld ent-
fernt.

Fragmente und kleine Teile des Verpackungsmaterials sowie
andere produktunabhangige Abfélle missen vom Produktions-
standort entfernt werden, wenn der jeweilige Prozess auf dem
Feld abgeschlossen ist.

Nicht kritisches
Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart 25.08

Es findet ein verantwortungsvoller Um-
gang mit Kunststoffen statt.

Fur langlebige Kunststoffprodukte sowie Einwegkunststoffpro-
dukte (saisonale Kunststoffprodukte), die in der landwirtschatftli-
chen Produktion verwendet werden, missen sichtbare Nach-
weise Uber die Erfillung folgender Anforderungen vorhanden
sein:

- Die Personen, die Tatigkeiten ausfuhren, wurden in den fir
ihre Tatigkeiten relevanten Verfahren und Ablaufen geschult, die
die Freisetzung von Kunststoffen in die Umwelt minimieren.

- Die Herstellerspezifikationen werden beachtet, sodass die Un-
versehrtheit der Kunststoffe wahrend ihrer Verwendung und
nach dem Einsammeln erhalten bleibt. Das bezieht sich z. B.
auf die Kontrolle, die Wartung und den Austausch der Kunst-
stoffe.

- Eingesammelte verwendete Kunststoffe werden sicher gela-
gert und auf umweltschonende Weise entsorgt.

- Nach der Verwendung werden Kunststoffe méglichst recycelt
oder wiederverwendet.

- Wenn mdoglich, wird der Einsatz von Alternativen in Betracht
gezogen, die dkologisch nachhaltiger sind als Kunststoffe.

Fur Produzentengruppen (Option 2) ist ein Nachweis auf Ebene
des Qualitatsmanagementsystems (QMS) zulassig.

Nicht kritisches
Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart 25.09

Lebensmittelabfalle* werden vermieden
und es findet ein geeigneter Umgang mit
ihnen statt.

* Lebensmittelabfalle: Lebensmittel, die
nicht fir den menschlichen Verzehr, Fut-
termittel oder biobasierte Materialien ge-
nutzt werden.

Vorhandene Nachweise belegen Folgendes:

Uberschiissige Erzeugnisse** sollten einem der folgenden Zwe-
cke zugefuhrt werden (in absteigender Praferenz):

- Menschlicher Verzehr (fur die Weiterverarbeitung, soziale Le-
bensmitteldienste usw.)

- Futtermittel

- Biobasierte Materialien

Mit Lebensmittelabféllen sollte auf eine der folgenden Weisen
verfahren werden:

- Recycling, Kompaostierung und/oder Bodenanwendungen

- Umfunktionieren (z. B. Abfallverbrennung mit Energierliickge-
winnung)

- Andere Formen der Entsorgung

Nachweise Uber den Umgang mit Lebensmitteliiberschiissen
und Lebensmittelabféllen sollten auf quantitativen Aufzeichnun-
gen basieren (Schatzungen werden akzeptiert).

Fur Produzentengruppen (Option 2) ist ein Nachweis auf Ebene
des Qualitatsmanagementsystems (QMS) zulassig.

** Uberschiissige Erzeugnisse: Erzeugnisse des Betriebs, die
angebaut und geerntet (bzw. nicht geerntet und auf dem Feld
belassen werden), jedoch nicht an Kunden geliefert werden.

Empfehlung
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart 26

VERMEHRUNGSMATERIAL

FV-Smart 26.01

Vermehrungsmaterial wird unter Einhal-
tung der geltenden Gesetze zur Sortenre-
gistrierung, sofern vorhanden, bezogen.

Es muss eine Dokumentation vorhanden sein (z. B. leere Saat-
gutverpackung, Pflanzenpass, Packliste oder Rechnung), die
mindestens den Sortennamen, die Chargennummer, den Ver-
kaufer des Vermehrungsmaterials und gegebenenfalls zusatzli-
che Informationen zur Saatgutqualitéat (Keimfahigkeit, Sorten-
reinheit, technische Reinheit, Saatgutgesundheit usw.) enthalt.
Material aus Anzuchtbetrieben mit GLOBALG.A.P. Zertifizierung
fur Vermehrungsmaterial wird als konform eingestuft.

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart 26.02

Vermehrungsmaterial wird unter Einhal-
tung der Gesetze zum Schutz des geisti-
gen Eigentums bezogen.

Wenn der Produzent registrierte Sorten bzw. Wurzelstocke ver-
wendet, missen auf Anfrage Dokumente vorgelegt werden, die
nachweisen, dass das Vermehrungsmaterial unter Beachtung
der geltenden Vorschriften zum Schutz des geistigen Eigentums
gekauft oder anderweitig bezogen wurde. Bei den Dokumenten
darf es sich um folgende handeln: Lizenzvertrag (fir Ausgangs-
material, das nicht aus Saatgut stammt, sondern vegetativen Ur-
sprungs ist), ein Dokument oder eine leere Saatgutverpackung,
worauf der Sortenname, die Chargennummer sowie der Verkau-
fer des Vermehrungsmaterials angegeben sind, und eine Pack-
liste/ein Lieferschein oder eine Rechnung, um die Arten und Be-
zugsmengen aller Vermehrungsmaterialien der letzten 24 Mo-
nate nachzuweisen.

Hinweis: Die PLUTO Datenbank der UPOV (https://www.u-
pov.int/pluto/de) und der Variety Finder zur Sortensuche auf der
Website des Gemeinschaftlichen Sortenamts (CPVO)
(https://cpvoextranet.cpvo.europa.eu/) listen alle Sorten weltweit
auf, einschliellich deren Registrierungsangaben und den Anga-
ben zum Schutz geistigen Eigentums je Sorte und Land.

Kritisches
Musskriterium
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart 26.03

Fir das betriebsinterne Vermehrungsma-

terial werden Qualitatssicherungssysteme
fur die Pflanzengesundheit umgesetzt und
Aufzeichnungen daruber gefuhrt.

Es muss ein Qualitatssicherungssystem vorhanden sein, das
ein Uberwachungssystem fiir sichtbare Anzeichen von Schadlin-
gen und Krankheiten beinhaltet. Zudem mussen aktuelle Auf-
zeichnungen des Uberwachungssystems vorhanden sein. Die
Bezeichnung ,Anzuchtbetrieb“ muss sich auf alle Orte beziehen,
an denen Vermehrungsmaterial produziert wird, einschlie3lich
der betriebsinternen Auswahl von Veredelungsmaterialien. Das
Uberwachungssystem muss auch die Erfassung und Bestim-
mung der Mutterpflanze bzw. des Feldes der Ursprungskultur
einschlieRen, sofern dies relevant ist. Die Aufzeichnungen mus-
sen in regelmaiigen, festgelegten Intervallen angefertigt wer-
den. Wenn Kulturbaume oder -pflanzen nur fir den internen Ge-
brauch vorgesehen sind (also nicht fir den Verkauf), reichen be-
triebsinterne Aufzeichnungen zu Uberwachungs- und Vermeh-
rungsaktivitaten aus. Wenn Wurzelstocke verwendet werden,
muss deren Herkunft besonders beachtet und zu diesem Zweck
dokumentiert werden.

Nicht kritisches
Musskriterium

FV-Smart 26.04

Es sind aktuelle Aufzeichnungen zu allen
chemischen Behandlungen von betriebs-
internem Vermehrungsmaterial vorhan-
den.

Es missen Aufzeichnungen uber alle Behandlungen mit Pflan-
zenschutzmitteln wahrend der Vermehrungsphase in der be-
triebsinternen Anzuchtanlage vorhanden sein und Folgendes
enthalten:

- Standort

- Datum

- Handelsname, Wirkstoff und Wartezeit jedes Produkts

- Name des Anwenders

- Begrindung der Anwendung

- Menge

- Verwendete Maschine(n)

Kritisches
Musskriterium
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

Dieser Grundsatz und die entsprechenden Kriterien gelten pri-
mar fur kurzzyklische Kulturpflanzen, bei denen die Behandlung
von Vermehrungsmaterial Auswirkungen auf die Lebensmittelsi-
cherheit hat. Sie gelten nicht fuir die meisten Obstbaume, bei de-
nen die Vermehrung und die aktive Produktion l&nger auseinan-
derliegen.

FV-Smart 26.05

Fur gekauftes Vermehrungsmaterial lie-
gen Informationen zu chemischen Be-
handlungen vor.

Aufzeichnungen mit den Namen der chemischen Produkte, die
vom Lieferanten beim Vermehrungsmaterial angewendet wur-
den, mussen auf Anfrage vorhanden sein. Dies kann in folgen-
der Form sein:

- Durch den Lieferanten gefiihrte Aufzeichnungen tber die An-
wendungen

- Informationen auf Saatgutverpackungen

- Listen der Namen angewendeter Pflanzenschutzmittel

Die Anforderungen gelten als erfillt, wenn Produzenten Liefe-
ranten nutzen, die eine GLOBALG.A.P. Zertifizierung fir Ver-
mehrungsmaterial oder eine als gleichwertig anerkannte oder
eine andere anerkannte GLOBALG.A.P. Zertifizierung besitzen.
»,N/A* fir mehrjahrige Kulturpflanzen.

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart 27

GENTECHNISCH VERANDERTE ORGANISMEN

FV-Smart 27.01

Es ist ein Verfahren fur die Verwendung
und die Handhabung von gentechnisch
veranderten Materialien vorhanden.

Es muss ein dokumentiertes Verfahren vorhanden sein, in dem
erlautert wird, wie gentechnisch veranderte Materialien (z. B.
Kulturen und Versuche) angebaut und gehandhabt werden.

Nicht kritisches
Musskriterium

FV-Smart 27.02

Der (Versuchs-)Anbau von gentechnisch
verénderten Kulturen unterliegt den im
Herstellungsland geltenden Vorschriften.

Der Produzent muss Uber ein Exemplar der im Herstellungsland
geltenden Vorschriften verfiigen und diese einhalten. Es muis-
sen Aufzeichnungen zu den spezifischen Veranderungen

Kritisches
Musskriterium
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

und/oder der spezifische Erkennungsmarker aufbewahrt wer-
den. Es muss eine spezifische Kulturfihrungs- und Handha-
bungsberatung eingeholt werden.

FV-Smart 27.03

Die direkten Kunden des Produzenten
wurden Uber den Status des Produkts als
gentechnisch veranderter Organismus
(GVO) informiert.

Es missen dokumentierte Nachweise Uber diese Kommunika-
tion aufbewahrt werden und eine Verifizierung dartiber ermdgli-
chen, dass alle an direkte Kunden gelieferten Produkte den ver-
einbarten Anforderungen entsprechen.

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart 27.04

Ein zufalliges Vermischen von gentech-
nisch veranderten Kulturen mit konventio-
nellen Kulturen wird vermieden.

Die Identifizierbarkeit von gentechnisch veranderten Kulturen
sowie die ordnungsgemafe Lagerung missen visuell bewertet
werden.

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart 28

BODENBEWIRTSCHAFTUNG UND SUBSTRATMANAGEMENT

FV-Smart 28.01

Bodenbewirtschaftung und -erhaltung

ziert.

FV-Smart Der Produzent befolgt einen Bodenbewirt- | Der Produzent muss nachweisen, dass er Uberlegungen zum Kritisches
28.01.01 schaftungsplan, um die Bodengesundheit | Nahrstoffbedarf der Kulturen und zum Erhalt der Bodenfrucht- Musskriterium
zu verbessern und zu optimieren. barkeit berticksichtigt hat. Es mussen Aufzeichnungen tber Bo-

denanalysen und kulturspezifische Daten als Nachweis vorhan-

den sein.
FV-Smart Es wurden Bodenkarten fiir den Betrieb Fir jeden Standort sollten auf Grundlage eines Bodenprofils, ei- | Empfehlung
28.01.02 erstellt. ner Bodenanalyse oder einer lokalen (regionalen) kartografi-

schen Bodentypenkarte die Bodentypen identifiziert werden.
FV-Smart Soweit méglich, wird fir einjahrige Kultur- | Werden einjahrige Kulturpflanzen zur Verbesserung der Boden- | Nicht kritisches
28.01.03 pflanzen der Anbau in Fruchtfolgen prakti- | struktur und zur Minimierung von bodenbirtigen Schéadlingen Musskriterium

und Krankheiten in Fruchtfolgen kultiviert, muss dies anhand der
Pflanzdaten oder der Kultur- bzw. Feldaufzeichnungen nach-
weisbar sein. Es mussen Aufzeichnungen fur die Fruchtfolgen
der letzten zwei Jahre vorhanden sein.

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version

Standard fiir die kontrollierte landwirtschaftliche Unternehmensfiihrung — Smart, Grundséatze und Kriterien fir Obst und Gemiise

Seite 56 von 95

© GLOBALG.A.P. ¢/o FoodPLUS GmbH

Spichernstrasse 55 | 50672 Cologne, Germany

info@globalgap.org | www.globalgap.org



p22_de

221104 _IFA_Smart_P&Cs_FV_v6_0_Se

‘:-%j;i;‘ .:Fj.i:.‘
R
GLOBALG. AP
Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad
FV-Smart Es wurden Methoden angewendet, um die | Es missen Nachweise dartiber vorhanden sein, dass Bodenbe- | Nicht kritisches
28.01.04 Bodenstruktur zu verbessern oder zu er- | arbeitungsmethoden angewendet werden, die sich fir das Land | Musskriterium
halten und eine Bodenverdichtung zu ver- | eignen und bestmdglich der Minimierung, Begrenzung oder Be-
meiden. hebung von Bodenverdichtung dienen (z. B. Einsatz von Tief-
wurzlern, Drainage, Untergrundlockerung, Verwendung von Nie-
derdruckreifen, wechselnde Fahrgassen, dauerhaftes Markieren
von Reihen usw.).
FV-Smart Der Produzent wendet Methoden an, die | Es miissen Nachweise dariiber vorhanden sein, dass Uberwa- | Nicht kritisches
28.01.05 die Moglichkeit einer Bodenerosion verrin- | chungspraktiken und Gegenmal3nahmen ergriffen werden (z. B. | Musskriterium

gern.

Mulchen, Querbearbeitung an Hangen, Entwéasserung, Gras-
aussaat oder Griindiingung, Baume und Biische an Feldgren-
zen), um Bodenerosion (z. B. durch Wind oder Wasser) zu mini-
mieren.

FV-Smart 28.02

Bodenbegasung

FV-Smart Es liegt eine dokumentierte Begriindung | Es missen dokumentierte Nachweise und Begriindungen fur Nicht kritisches
28.02.01 fur den Einsatz von Bodenbegasungsmit- |den Einsatz von Bodenbegasungsmitteln vorhanden sein. Dies | Musskriterium
teln vor. schlief3t den Standort, das Datum, den Wirkstoff, die Dosierun-
gen, die Ausbringungsmethode sowie den Namen des Anwen-
ders ein. Unter keinen Umstanden darf Methylbromid als Boden-
begasungsmittel verwendet werden.
FV-Smart Die Sicherheitswartezeiten bis zur Aus- Die Sicherheitswartezeiten bis zur Aussaat oder Pflanzung mus- | Nicht kritisches
28.02.02 saat oder Pflanzung werden eingehalten. |sen aufgezeichnet werden. Musskriterium
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Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad
FV-Smart 28.03 | Substrate
FV-Smart Der Produzent beteiligt sich am Sub- Der Produzent sollte Aufzeichnungen lber das jeweilige Datum | Empfehlung
28.03.01 stratrecycling. und die jeweilige Menge an recyceltem Substrat aufbewahren.
Hierflr genligen Rechnungen bzw. Lieferscheine. Bei Nichtbe-
teiligung an einem vorhandenen Recycling-System sollte dies
begriindet werden. Eine Beteiligung an einem auf3erbetriebli-
chen Recycling-System ist zulassig.
FV-Smart Es werden Aufzeichnungen Uber alle Che- | Falls die Substrate auf dem Betrieb sterilisiert werden, muss der | Nicht kritisches
28.03.02 mikalien aufbewahrt, die zum Sterilisieren | Name oder die Bezeichnung des Feldes, der Obstanlage oder | Musskriterium

von Substraten fur die Wiederverwendung
eingesetzt werden.

des Gewachshauses aufgezeichnet werden.

Falls die Substrate aul3erhalb des Betriebs sterilisiert werden,
mussen der Name und der Standort der Firma, die das Sterili-
sieren vornimmt, aufgezeichnet werden.

In jedem Fall miissen alle folgenden Angaben korrekt aufge-
zeichnet werden:

- Datum der Sterilisierung (Tag/Monat/Jahr)

- Bezeichnung und verwendeter Wirkstoff

- Verwendete Vorrichtungen (z. B. 1.000-Liter-Tank)

- Verwendetes Verfahren (z. B. Einweichen, Vernebeln)

- Name des Anwenders (Person, die die Chemikalien tatséchlich
angewendet und die Sterilisierung durchgefiihrt hat)

- Sicherheitswartezeiten bis zur Aussaat oder Pflanzung

Sofern relevant und moglich, muss das Sterilisieren von Subs-
traten, die wiederverwendet werden, mittels Dampfen oder nicht
chemischen Alternativen erfolgen.
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Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad
FV-Smart Substrate natirlichen Ursprungs stammen | Es missen Aufzeichnungen vorhanden sein, die die Herkunft Nicht kritisches
28.03.03 nicht aus ausgewiesenen Schutzgebieten. | der eingesetzten Substrate natirlichen Ursprungs belegen. Musskriterium
Diese Aufzeichnungen missen belegen, dass die Substrate
nicht aus ausgewiesenen Schutzgebieten stammen.
Es mussen Mdglichkeiten zur Verringerung der Verwendung
von Torf gepruft werden.
FV-Smart 29 DUNGEMITTEL UND BIOSTIMULATOREN
FV-Smart 29.01 Aufzeichnungen uber die Anwendungen
FV-Smart Es werden aktuelle Aufzeichnungen Uber |Zu jeder Anwendung von Diingemitteln (organisch und anorga- |Kritisches
29.01.01 alle Anwendungen von Diingemitteln und | nisch) und Biostimulatoren, auch in Hydrokultur- und Fertigati- | Musskriterium
Biostimulatoren aufbewahrt. onssystemen, missen Aufzeichnungen aufbewahrt werden.
FV-Smart Die Aufzeichnungen Uber alle Anwendun- | Geografisches Gebiet und Name bzw. Bezeichnung des Feldes, | Nicht kritisches
29.01.02 gen von Diungemitteln missen Folgendes |der Obstanlage oder des Gewachshauses Musskriterium
enthalten:
FV-Smart Die Aufzeichnungen Uber alle Anwendun- | Datum/Daten Nicht kritisches
29.01.03 gen von Dungemitteln missen Folgendes Musskriterium
enthalten:
FV-Smart Die Aufzeichnungen Uber alle Anwendun- | Name und Art Nicht kritisches
29.01.04 gen von Dingemitteln missen Folgendes Musskriterium
enthalten:
FV-Smart Die Aufzeichnungen Uber alle Anwendun- | Menge (Verhaltnis bzw. Konzentration wie zutreffend) Nicht kritisches
29.01.05 gen von Dingemitteln missen Folgendes Musskriterium
enthalten:
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Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart
29.01.06

Die Aufzeichnungen uber alle Anwendun-
gen von Dingemitteln missen Folgendes
enthalten:

Name des Anwenders, um die Einzelperson oder das Team von
Arbeitern, die die Dingung ausfuihren, eindeutig zu identifizieren

Nicht kritisches
Musskriterium

FV-Smart
29.01.07

Das Diingemittelmanagement wird durch
Kennzahlen gestutzt.

Zulassige Kennzahlen ermdglichen die Berechnung der folgen-
den Parameter:

Die Gesamtmengen von auf dem Betrieb angewendetem Ka-
lium, Stickstoff und Phosphat (in kg/Kultur, kg/Monat und
kg/ha/Monat)

Die Kennzahlen sollten sich auf anorganische und organische
Dungemittel, Zeiteinheiten (z. B. Wachstumszyklus) sowie Din-
gemittelmengen pro Kilogramm Produkt je Hektar Produktion
beziehen.

Fur Produzentengruppen (Option 2) ist ein Nachweis auf Ebene
des Qualitatsmanagementsystems (QMS) zuléssig. Die kenn-
zahlenbasierten Ergebnisse (Daten) auf Ebene der Produzen-
tengruppe und des Betriebs sollten vorhanden sein, um die Er-
fullung nachzuweisen.

Empfehlung

FV-Smart 29.02

Lagerung

FV-Smart
29.02.01

Dungemittel und Biostimulatoren werden
so gelagert, dass die Lebensmittelsicher-
heit nicht beeintrachtigt wird.

Dungemittel und Biostimulatoren missen in einem ausgewiese-
nen Bereich getrennt von Pflanzenschutzmitteln (PSM) und ge-
ernteten und verpackten Produkten gelagert werden.

Eine Kreuzkontamination zwischen Diingemitteln (organisch
und anorganisch), Biostimulatoren und PSM muss verhindert
werden. Abhangig vom ermittelten Risiko darf eine physische
Barriere (z. B. Wand oder Abdeckfolien) verwendet werden.
Dungemittel und Biostimulatoren, die zusammen mit PSM aus-
gebracht werden (z. B. Mikrondhrstoffe oder Blattdlinger),

Kritisches
Musskriterium
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weltkontamination verringert wird.

eignete Maflinahmen mussen ergriffen worden sein, um die Ver-
schmutzung von Wasserquellen zu verhindern (z. B. Betonfun-

damente, Wéande, auslaufsichere Behalter). Andernfalls missen
Dungemittel mit einem Mindestabstand von 25 Metern zu Was-

serquellen gelagert werden.

Sofern erforderlich, miissen anorganische Dingemittel (z. B.
Pulver, Granulate oder Flussigkeiten) vor Witterungseinflissen
(z. B. Sonnenlicht, Frost, Regen oder hohe Temperaturen) ge-
schitzt werden.

Auf Grundlage einer Risikobeurteilung (Dungemittelart, Witte-
rungsbedingungen, Lagerdauer und -ort) dirfen Kunststoffabde-
ckungen akzeptiert werden. Es ist erlaubt, Kalk und Gips auf
dem Feld zu lagern. Flussigdiinger konnen im Freien in Behal-
tern gelagert werden, sofern die im Sicherheitsdatenblatt aufge-
fuhrten Anforderungen an die Lagerung erfillt werden. Der La-
gerbereich muss gut bellftet und frei von Regenwasser und
starker Kondenswasserbildung sein.

Anorganische Dingemittel missen in einem Bereich gelagert
werden, der frei von Abfallen ist und keinen Nistplatz fir Nage-
tiere bietet. Es muss dort mdglich sein, Verschittetes oder Aus-
gelaufenes zu entfernen.
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Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad
kénnen zusammen mit den PSM gelagert werden, wenn beide
jeweils in geschlossenen Behaltern aufbewahrt werden.
FV-Smart Dungemittel und Biostimulatoren werden | Dliingemittel (organisch und anorganisch) und Biostimulatoren Nicht kritisches
29.02.02 so gelagert, dass das Risiko einer Um- mussen in einem ausgewiesenen Bereich gelagert werden. Ge- | Musskriterium
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Erfallungsgrad

FV-Smart 29.03

Organische Diingemittel

Ernte stellt keine Gefahrdung der Lebens-
mittelsicherheit dar.

FV-Smart Fir organische Dingemittel wird eine Ri- | Vor dem Einsatz des organischen Dungemittels muss eine do- | Kritisches
29.03.01 sikobeurteilung gemaf ihrem jeweiligen kumentierte Risikobeurteilung fir organisches Diingemittel Musskriterium
Verwendungszweck durchgefuhrt. durchgefuhrt werden, bei der Folgendes berlcksichtigt wird:

- Art des organischen Diingemittels

- Behandlungsmethode

- Mikrobielle Kontamination

- Unkraut-/Saatgutanteil

- Schwermetallgehalt

- Zeitpunkt der Anwendung

- Stelle der Anwendung (z. B. Kontakt mit essbarem Teil der

Kulturpflanze)

Fur die Verfahren missen die Leitlinien der Weltgesundheitsor-

ganisation (WHO) beachtet werden.

Dies gilt auch fur Substrate von Biogasanlagen.

Fur im Handel erhéltliche organische Diingemittel diirfen die be-

gleitende Dokumentation und die Zertifizierungen der Qualitat

und Inhalte eine Risikobeurteilung ersetzen.
FV-Smart Der Zeitabstand zwischen der Anwen- Aufzeichnungen missen belegen, dass der Zeitabstand zwi- Kritisches
29.03.02 dung organischen Diingemittels und der | schen der Anwendung kompostierter organischer Dingemittel Musskriterium

und der Ernte die Lebensmittelsicherheit nicht gefahrdet.

Wenn unverarbeitete tierische Diingemittel (Mist) angewendet
werden, missen diese in den Boden eingearbeitet werden.
Beim Festlegen der Wartezeit miissen die Risiken, die mit der
Art des angewendeten unverarbeiteten tierischen Diingemittels
in Verbindung stehen, sowie der Verwendungszweck beurteilt
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ein im Handel erhaltliches Produkt eingearbeitet ist, darf auch
dann nicht eingesetzt werden, wenn es gesetzlich erlaubt ist.
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Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad

werden. Dabei missen die folgenden Mindestanforderungen er-

fullt werden:

- Bei Baumkulturen (d. h. Baume, deren niedrigste Friichte deut-

lich Gber dem Boden hangen, sodass die Fruchte nicht in Kon-

takt mit dem Boden kommen; und keine niedrigen Blsche): Un-

verarbeitete tierische Dingemittel missen vor dem Knospenauf-

bruch oder gemaf der Risikobeurteilung in einem kiirzeren Zeit-

abstand angewendet werden, jedoch niemals weniger als

60 Tage vor der Ernte.

- Bei Blattgemuise: Unverarbeitete tierische Dingemittel durfen

unabhangig vom Ernteintervall niemals nach der Aussaat oder

Pflanzung angewendet werden.

- Bei anderen Kulturpflanzen: Unverarbeitete tierische Diinge-

mittel missen mindestens 60 Tage vor der Ernte angewendet

werden.
FV-Smart Der Einsatz von Klarschlamm ist auf dem | Klarschlamm darf niemals bei der Produktion registrierter Kultu- | Kritisches
29.03.03 Betrieb verboten. ren eingesetzt werden. Klarschlamm, der kompostiert oder in Musskriterium

FV-Smart 29.04

Néahrstoffgehalt

FV-Smart
29.04.01

Der Gehalt der wichtigsten Nahrstoffe
(Stickstoff, Phosphor und Kalium) in den
angewendeten Dingemitteln ist bekannt.

Fur alle (organischen und anorganischen) Dlingemittel, die in
den letzten 24 Monaten bei registrierten Kulturen angewendet
wurden, missen dokumentierte Nachweise/Etiketten mit Anga-
ben zu den wichtigsten Nahrstoffgehalten (oder anerkannten
Standardwerten) vorhanden sein.

Nicht kritisches
Musskriterium
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das vor und nach der Ernte genutzte
Wasser zu beurteilen.

wie fur Nachernteaktivitaten genutzt wird. Die Beurteilung muss
mindestens Folgendes abdecken:

- Identifizierung der Wasserquellen mithilfe von Karten, Fotos,
Zeichnungen (h&ndische Zeichnungen sind zuléssig) oder ande-
ren Darstellungsmoglichkeiten. Darauf missen die Lage der
Wasserguelle(n) und der festen Wasserinstallationen sowie der
Verlauf des Wassersystems (einschlief3lich Auffangbecken,
Wasserspeichern und jeglichen Wassers, das zur Wiederver-
wendung gesammelt wird) gekennzeichnet werden. Die Darstel-
lung muss mit den Standortkarten und einem Referenzsystem
des Betriebs verknupft sein

- Ergebnisse der Analysen historischer Daten, sofern vorhanden
- Zeitplan fur die Wassernutzung (z. B. Wachstumsphase der
Kulturpflanze oder nach der Ernte)

- Risiko physikalischer, chemischer und mikrobieller Kontamina-
tion

- Verfahren zum Entgegenwirken von Risiken, die durch Was-
serversorgungsmechanismen entstehen, um so das Risiko einer
Kreuzkontamination zu mindern

Al
R
GLOBALG. AP

Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad
FV-Smart Fir gekaufte anorganische Dingemittel Fir alle anorganischen Dungemittel, die in den letzten 12 Mona- | Empfehlung
29.04.02 sind dokumentierte Nachweise Uber ihre | ten bei registrierten Kulturen angewendet wurden, sollten doku-

chemische Zusammensetzung, ein- mentierte Nachweise uber die chemische Zusammensetzung,

schlie3lich Schwermetallgehalt, vorhan- | einschliel3lich Schwermetallgehalt, vorhanden sein.

den.
FV-Smart 30 WASSERMANAGEMENT
FV-Smart 30.01 Risikobeurteilungen und Managementplan fir die Wassernutzung
FV-Smart Es gibt eine Risikobeurteilung, um die Ri- | Es muss eine dokumentierte Risikobeurteilung fir Wasser vor- | Kritisches
30.01.01 siken fur die Lebensmittelsicherheit durch |liegen, das flr den Gewachshaus- und den Freilandanbau so- Musskriterium
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

- Kontakt des Wassers mit der Kulturpflanze

- Merkmale der Kulturpflanze sowie des Wachstumsstadiums
bzw. der Handhabung

- Qualitat des fur Dingemittel, Pflanzenschutzmittel oder An-
wendungen nach der Ernte genutzten Wassers

- Gegebenenfalls ergriffene Mal3Bnahmen zur Minderung des
Kontaminationsrisikos (z. B. Verhindern des Eindringens von
Personen oder landwirtschaftlichen Nutztieren durch Einz&u-
nung)

- Zulassige Grenzwerte fur die Wasserqualitat

- Auswirkung auf die Lebensmittelsicherheit und die Ge-
brauchstauglichkeit

- Mindestens eine Analyse des Wassers, das fur Nachernteakti-
vitaten genutzt wird und mit dem Produkt in Kontakt kommt, pro
Saison bzw. Zertifizierungszyklus; die Probe muss so nahe wie
mdoglich an der Stelle der Anwendung genommen werden (auch
wenn kommunale Wasserquellen genutzt werden, ist mindes-
tens eine Analyse erforderlich)

Die Risikobeurteilung muss jahrlich und immer dann, wenn sich
Risiken aufgrund von betrieblichen Ver&nderungen andern,
Uberprift werden.

FV-Smart
30.01.02

Es wurde eine Risikobeurteilung durchge-
fuhrt, um die Umweltaspekte des Wasser-
managements auf dem Betrieb (vor und
nach der Ernte) zu beurteilen.

Es muss eine dokumentierte Risikobeurteilung fir Wasser vor-
liegen, das fir den Gewachshaus- und den Freilandanbau so-
wie flir Nachernteaktivitaten genutzt wird. Die Beurteilung muss
mindestens die Umweltauswirkungen identifizieren von und auf:
- Wasserquellen

- Wasserverteilungssysteme

- Bewasserungsmethoden

Kritisches
Musskriterium
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

- Nutzung erheblicher Wassermengen fir andere Aktivitéaten auf
dem Betrieb

- Auswirkung eigener betrieblicher Tatigkeiten auf die Umwelt
aulRerhalb des Betriebs

Die Risikobeurteilung muss jahrlich bzw. bei jeglichen Anderun-
gen der Risiken Uberprift werden.

FV-Smart
30.01.03

Es ist ein Wassermanagementplan vor-
handen.

Ein dokumentierter Wassermanagementplan muss:

- Auf Grundlage der Uberpriften Risikobeurteilungen mindes-
tens jahrlich Uberprift werden

- Den Wartungsbedarf der Systeme und Ausristung fiir die Be-
wasserung und Wasserverteilung bewerten

- Den Schulungsbedarf fur die Arbeiter in Bezug auf Wartung
und Reparatur identifizieren

- Entweder ein individueller Plan sein oder ein regionaler Plan,
falls die Mitnutzung eines gemeinschaftlichen Bewasserungs-
systems dokumentiert ist

- Einen Verweis auf die Wasseranalyse enthalten

- Ergriffene KorrekturmalRnahmen in Bezug auf die Wasserquali-
tat umfassen

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart
30.01.04

Es werden Malinahmen ergriffen, um das
Wassermanagement auf dem Betrieb
durch Aktivitaten au3erhalb des Betriebs
zu ergénzen (unter Bertcksichtigung der
Tatsache, dass der rechtliche Handlungs-
bereich des Produzenten auf den Betrieb
beschrankt ist).

Vorhandene Nachweise sollten belegen, dass dem Produzenten
Projekte, gemeinschaftliche Bemiihungen oder die Zusammen-
arbeit im Bereich Wassermanagement mit Stakeholdern im be-
nachbarten Einzugsgebiet, Wassereinzugsgebiet, Landschafts-
raum oder dariiber hinaus bekannt sind (oder dass er sich daran
beteiligt). Zu den Akteuren zahlen beispielsweise andere Produ-
zenten, branchen- oder kulturspezifische Initiativen, Nichtregie-
rungsorganisationen usw.

Empfehlung
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart 30.02

Wasserquellen

FV-Smart
30.02.01

Fur die Wassernutzung auf Betriebsebene
liegen glltige Genehmigungen/Lizenzen
vor, sofern dies gesetzlich vorgeschrieben
ist.

Fir Folgendes mussen gultige, von der zustéandigen Behdrde
ausgestellte Genehmigungen/Lizenzen vorliegen:

- Wasserentnahme fur den Betrieb

- Infrastruktur fur die Wasserspeicherung

- Betriebliche Wassernutzung einschlie3lich, aber nicht be-
schrankt auf, Bewasserung, Produktwésche und Flotationspro-
zesse

- Wassereinleitung in Flusslaufe oder andere dkologisch sen-
sible Gebiete, sofern gesetzlich vorgeschrieben

Diese Genehmigungen/Lizenzen muissen beim Audit durch die
Zertifizierungsstelle (CB) vorhanden und giltig sein.

Sind diese nicht vorhanden, missen Nachweise dartiber vor-
handen sein, dass der Produzent die Genehmigung(en) aktiv
beantragt hat, das Genehmigungsverfahren lauft und es keine
eindeutigen Hinweise auf ein behordliches Verbot der Nutzung
der betreffenden Wasserquelle(n) gibt.

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart
30.02.02

Die in den Wassergenehmigungen/-lizen-
zen angegebenen Beschrankungen wer-
den eingehalten.

Es ist nicht ungewdhnlich, dass in Genehmigungen/Lizenzen
spezifische Vorgaben festgelegt werden, wie beispielsweise
stundliche, tagliche, wochentliche, monatliche oder jahrliche
Entnahmemengen oder Nutzungsraten. Die zur Uberwachung
der Entnahmemengen eingesetzte Ausriistung muss richtig plat-
ziert sein, um genaue Messwerte zu liefern. Es missen Auf-
zeichnungen gefuhrt werden und vorhanden sein, um die Erfil-
lung dieser Vorgaben nachzuweisen.

Kritisches
Musskriterium
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart 30.03

Effiziente Wassernutzung auf dem Betrieb

FV-Smart
30.03.01

Nach Mdglichkeit wurden MalRBhahmen
zum Sammeln und gegebenenfalls zum
Wiederverwenden von Wasser umge-
setzt.

Lésungen zum Sammeln und/oder Wiederverwenden von Was-
ser missen umgesetzt werden, sofern dies wirtschaftlich sinn-
voll und praktisch mdglich ist, z. B. durch das Errichten von Da-
chern oder Gewéachshéausern.

Das Sammeln bzw. Wiederverwenden von Wasser bezieht sich
nicht nur auf Regenwasser. Es wird nicht dazu ermutigt, Wasser
aus Wasserlaufen zu entnehmen.

Nicht kritisches
Musskriterium

FV-Smart 30.04

Wasserspeicherung

FV-Smart Wasserspeicheranlagen sind vorhanden | Sofern sich der Betrieb in einem Gebiet mit saisonabhangiger Empfehlung
30.04.01 und in einem guten Instandhaltungszu- Wasserverfugbarkeit befindet, sollten Wasserspeicheranlagen

stand, um Perioden mit maximaler Was- | vorhanden sein, damit auch in Zeiten mit niedriger Wasserver-

serverflgbarkeit bestmdglich auszunut- flgbarkeit Wasser genutzt werden kann. Diese sollten in einem

zen. guten Zustand sein und angemessen umzaunt/gesichert sein,

um Unféalle zu verhindern.

FV-Smart Die Wasserspeicherung birgt keinerlei Ri- | Wenn Tanks, Zisternen oder andere Behalter verwendet wer- Kritisches
30.04.02 siken fur die Lebensmittelsicherheit. den, um Wasser zu speichern, missen die Risiken fur das ge- | Musskriterium

speicherte Wasser bzw. fur die Produkte identifiziert werden.
Bei offenen Wasserspeicherbehaltern muss die Moglichkeit ei-
ner Kontamination beriicksichtigt werden. Der Behélter darf
keine Kontaminationsquelle fir das Wasser sein und die Quali-
tat des darin enthaltenen Wassers muss fir den vorgesehenen
Verwendungszweck geeignet sein.
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart 30.05

Wasserqualitat

FV-Smart
30.05.01

Das Wasser wird entsprechend der Risi-
kobeurteilung im Hinblick auf die Lebens-
mittelsicherheit untersucht.

Die Haufigkeit der Wasseranalysen muss der Risikobeurteilung
sowie den geltenden branchenspezifischen Standards bzw. re-
levanten Vorschriften entsprechen. Die Wasseranalyse muss
Bestandteil des Wassermanagementplans sein und mindestens
einmal jahrlich durchgefiihrt werden oder haufiger, wenn dies
geman der Risikobeurteilung erforderlich ist (z. B. bei Landwirt-
schaft in kontrollierter Umgebung (controlled-environment agri-
culture, CEA).

Wasser, das wahrend der Nachernteverarbeitung mit Produkten
in Kontakt kommt, muss mindestens einmal pro Saison bzw.
Zertifizierungszyklus analysiert werden, wobei die Proben so
nah wie maoglich an der Stelle der Anwendung genommen wer-
den mussen. Mindestens eine Analyse ist auch dann erforder-
lich, wenn kommunale Wasserquellen genutzt werden.

Die Wasseranalyse muss der Art und Grof3e des Wassersys-
tems sowie dem Produktionsumfang angemessen sein (Pro-
duktart, Anwendung, Ernte, Handhabung, Wasserquellen usw.).
Wenn unterschiedliche Wasserquellen genutzt werden, miissen
an allen Quellen Proben genommen werden.

Die Proben miissen an Stellen genommen werden, die fir die
Wasserguelle reprasentativ sind; in der Regel so nah wie még-
lich an der Stelle der Anwendung.

Die Analyse muss wahrend der Anwendung des Wassers auf
die Produkte sowie im Zeitraum mit dem hochsten Risiko durch-
gefuhrt werden.

Kritisches
Musskriterium
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Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad
Es muss ein dokumentiertes Verfahren fur die Wasseranalyse
vorhanden sein, das Folgendes beinhaltet:
- Probenahmeintervall
- Fur die Probenahme verantwortliche Person
- Methode der Probenahme
- Labor, das die Proben analysiert
- Probenahmestelle
Fur alle Analysen missen Aufzeichnungen gefuihrt werden.
FV-Smart Gemal den Ergebnissen der Risikobeur- | Es muss eine Dokumentation der KorrekturmafRnahmen vorlie- | Kritisches
30.05.02 teilung und der Wasseranalyse werden gen, die in der Risikobeurteilung fur das Wasser identifiziert und | Musskriterium

Korrekturmafinahmen ergriffen.

gefordert wurden und die gemal den geltenden branchenspezi-
fischen Standards bzw. einschlagigen Vorschriften erforderlich
sind. In Abhangigkeit von der Risikostufe missen entspre-
chende MafRnahmen ergriffen werden.

Zu den mdglichen Strategien, um das Risiko einer Produktkon-
tamination durch die Nutzung von Wasser zu verringern, geho-
ren unter anderem:

- Aufbereiten des Wassers vor der Nutzung

- Verhindern des Kontaktes von Wasser mit dem zu erntenden
Teil der Kulturpflanze

- Verringern der Schwachstellen der Wasserversorgung

- Ausreichender zeitlicher Abstand zwischen Anwendung und
Ernte, um einen Rickgang der Konzentration von Krankheitser-
regern sicherzustellen

Produzenten, die diese Strategien umsetzen, missen verifizie-

ren, dass das Risiko einer Produktkontamination verringert wird.
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart
30.05.03

Die Nutzung aufbereiteten Abwassers
stellt kein Risiko fur die Lebensmittelsi-
cherheit dar.

Aufbereitetes Abwasser darf nur genutzt werden, wenn die Risi-
ken identifiziert und erfolgreich gemindert wurden. Die Art der
Kulturpflanze, das Wachstum sowie der Kontakt mit essbaren
Teilen der Kulturpflanze mussen berucksichtigt werden. Die
Wasseranalyse muss in angemessenen Abstanden durchge-
fuhrt werden, um zu verifizieren, dass die Aufbereitung gleich-
bleibend wirksam ist.

Falls aufbereitetes Abwasser bzw. zurickgewonnenes Wasser
genutzt wird, muss die Wasserqualitat die geltenden Vorschrif-
ten erflillen. Falls es keine solchen Vorschriften gibt, muss das
Wasser die von der Weltgesundheitsorganisation (WHO) verof-
fentlichten ,Guidelines for the safe use of wastewater, excreta
and greywater” (2006, Richtlinien fur die sichere Nutzung von
Abwasser, Fékalien und Grauwasser) erfillen.

Richtlinien fir die mindestens erforderliche Uberwachung zur
Verifizierung der mikrobiellen Leistungsziele fur die Abwasser-
aufbereitung sind in der Tabelle 4.5 (Band 2, 2006) sowie in der
Tabelle 2.9 (Band 1, 2006) der von der WHO verdffentlichten
,Guidelines for the safe use of wastewater, excreta and greywa-
ter” (Richtlinien fur die sichere Nutzung von Abwasser, Fakalien
und Grauwasser) aufgefiihrt. Die Wasserqgualitat muss durch die
Messung der Menge der Indikatororganismen bewertet werden.
Zu diesem Zweck wird Escherichia coli (E. coli) empfohlen. An-
dere geltende Vorschriften und Industrienormen kénnen sich
aber auch auf die Gesamtmenge an coliformen Bakterien stit-
zen. Wenn keine strengeren geltenden Vorschriften existieren,
so muss der fiir den Zweck der Uberwachung von der WHO

Kritisches
Musskriterium
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

festgelegte Verifizierungswert von < 1000 E. coli pro 100 ml be-
handeltem Abwasser angesetzt werden.

Viele geltende Vorschriften sehen vor, dass fur der Erholung
dienendes Wasser, aufbereitetes Wasser und Bewésserungs-
wasser strengere Qualitatsanforderungen gelten, sodass die an-
gestrebten Schwellenwerte fir die Wasserqualitat in den Risiko-
beurteilungen und der entsprechenden unterstiitzenden Doku-
mentation berlcksichtigen werden miissen.

Wenn die Mdglichkeit besteht, dass das Wasser verunreinigt
sein kann (z. B. durch eine stromaufwarts gelegene Kontamina-
tionsquelle), muss der Produzent mittels Analyse nachweisen,
dass das Wasser die geltenden Vorschriften und Anforderungen
bzw. die Anforderungen der WHO-Richtlinie erftillt, sofern dies-
bezuglich keine anderen Vorschriften gelten.

Unbehandeltes Abwasser darf niemals fur Kulturpflanzen ver-
wendet werden.

.N/A*, wenn kein aufbereitetes Abwasser genutzt wird.

FV-Smart
30.05.04

Wasser, das wahrend der Ernte und nach
der Ernte mit Produkten in Kontakt
kommt, erflllt den Standard fur Mikroben
in Trinkwasser.

Wasser (einschlieflich Eis), das wahrend der Ernte- und Nach-
ernteaktivitaten (z. B. Kiihlung, Transport und Wasche) genutzt
wird, muss die Standards fur Mikroben in Trinkwasser erflllen
und so gehandhabt werden, dass eine Produktkontamination
verhindert wird.

Die einzige Ausnahme bilden Cranberry-Felder, die zur Ernte
geflutet werden. Dort muss eine Analyse bestétigen, dass das
Wasser keine Quelle mikrobieller Kontamination fir das Produkt
darstellt.

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart
30.05.05

Rezirkulierendes Wasser, das wahrend
der Produktion, der Ernte und nach der

Wenn Wasser, das wahrend der Produktions-, Ernte- und Nach-
ernteaktivitaten genutzt wird, zurtickgefiihrt wird, muss auf

Kritisches
Musskriterium
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wird angemessen uberwacht.

Kihlung) genutzt wird, muss dabei ein dokumentiertes Uberwa-
chungssystem fur den Aufbereitungsprozess eingehalten und
die zulassigen Parameterwerte mussen routinemafig verifiziert
werden. Die Uberwachung muss mit einer Haufigkeit, die ge-
maf einer Risikobeurteilung festgelegt wurde, ausgefihrt wer-
den. Die Messwerte aus der Uberwachung miissen mit den fest-
gelegten zulassigen Parameterwerten abgeglichen werden. Es
mussen Korrekturmaf3nahmen ergriffen werden, wenn Analy-
seergebnisse aul3erhalb der zuldssigen Grenzwerte liegen.

"i, : .':’ﬁ'-‘
'?j 5_:\‘-;5
‘;‘;Ek’..v &")’ii‘é i
e st
GLOBALG. AP
Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad
Ernte genutzt wird, wird in angemessenen | Grundlage relevanter Parameter (z. B. pH-Wert, Wirksamkeit
Intervallen ausgetauscht bzw. nachgefllt. | antimikrobieller Wasserzusétze, Tribung, visuelle Beurteilung)
ein angemessenes Intervall fir den Wassertausch festgelegt
worden sein.
.,N/A®, wenn kein rezirkulierendes Wasser genutzt wird.
FV-Smart Aufbereitetes Wasser, das wahrend der Wenn aufbereitetes Wasser (z. B. antimikrobielle Wasserzu- Kritisches
30.05.06 Ernte oder nach der Ernte genutzt wird, satze, Ozon) wahrend der Ernte- und Nachernteaktivitaten (z. B. | Musskriterium

FV-Smart 30.06

Bewasserungsvorhersage und -aufzeichnungen

FV-Smart
30.06.01

Es werden routinemafig Hilfsmittel ge-
nutzt, um die Bewasserung von Kulturen
zu berechnen und zu optimieren.

Der Produzent muss in der Lage sein, nachzuweisen, dass der
Bewdasserungsbedarf der Kulturen auf Grundlage von Daten be-
rechnet wurde (z. B. Daten ortlicher Agrarinstitute, Regenmes-
ser des Betriebs, Entwasserungsschalen fiir den Anbau in
Substraten, Verdunstungsmesser, Tensiometer zur Messung
der Bodenfeuchte in Prozent). Sofern Hilfsmittel auf dem Betrieb
genutzt werden, missen diese gewartet bzw. instand gehalten
werden, um ihre Wirksamkeit und ihren guten Erhaltungszu-
stand sicherzustellen.

»,N/A“ nur fir den Regenfeldbau.

Nicht kritisches
Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad
FV-Smart Es werden Malinahmen ergriffen, um die | Es missen Aufzeichnungen Uber die Nutzung von Wasser fir Kritisches
30.06.02 Menge des genutzten Wassers nachvoll- | die Bewadsserung/Fertigation der Kulturen aufbewahrt werden, Musskriterium
ziehen zu kdnnen. AulRerdem werden die Schatzungen uber die fur die Produktion erforderliche Was-
Mafinahmen identifiziert, um die Effizienz | sermenge enthalten. Nach Mdglichkeit missen Wege zur Ver-
der Wassernutzung zu erhéhen. besserung der Effizienz der Wassernutzung identifiziert werden.
Fur Produzentengruppen (Option 2) ist ein Nachweis auf Ebene
des Qualitatsmanagementsystems (QMS) zul&assig.
FV-Smart Das Wassermanagement wird durch Zuldssige Kennzahlen ermdglichen die Berechnung der folgen- | Empfehlung
30.06.03 Kennzahlen gestutzt. den Parameter:

Mindestens die Gesamtwassermenge, die jeden Monat auf dem
Betrieb fir die landwirtschaftliche Produktion genutzt wird (je
m?/Standort/Monat). Es sollte ebenfalls aufgefihrt sein, wie viel
Wasser aus bestimmten Quellen entnommen wird.

Zusatzlich kénnen beispielsweise die folgenden Kennzahlen an-
gegeben werden:

- Die monatlich fir die Bewasserung verwendete Wassermenge
pro Hektar

Die Indikatoren sollten sich auf Wasserquellen (Regenwasser
ausgenommen), Zeiteinheiten (z. B. Wachstumszyklus) und die
je Kilogramm Produkt und je Produktionshektar genutzten Was-
sermengen beziehen.

Fur Produzentengruppen (Option 2) ist ein Nachweis auf Ebene
des Qualitatsmanagementsystems (QMS) zulassig. Die kenn-
zahlenbasierten Ergebnisse (Daten) auf Ebene der Produzen-
tengruppe und des Betriebs sollten vorhanden sein, um die Er-
fullung nachzuweisen.

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart 31

INTEGRIERTER PFLANZENSCHUTZ

FV-Smart 31.01

Die Umsetzung des integrierten Pflanzen-
schutzes (IPS) wird durch Schulungen
oder Beratung unterstitzt.

Falls es sich bei der fachlich verantwortlichen Person um den
Produzenten handelt, muss dessen Erfahrung durch Fachwis-
sen (z. B. Zugang zu Literatur Uber integrierten Pflanzenschutz,
Teilnahme an spezifischen Schulungen usw.) und/oder Verwen-
dung von entsprechenden Hilfsmitteln (Software, betriebliche
Beobachtungsmethoden usw.) erganzt werden.

Falls ein externer Berater unterstiitzend tatig war, missen des-
sen Ausbildung und fachliche Kompetenz durch offizielle Qualifi-
kationen, spezifische Schulungen usw. nachgewiesen werden,
sofern diese Person nicht zu diesem Zweck bei einer entspre-
chend befahigten Organisation beschaftigt ist.

Fur Produzentengruppen (Option 2) ist ein Nachweis auf Ebene
des Qualitatsmanagementsystems (QMS) zulassig.

Nicht kritisches
Musskriterium

FV-Smart 31.02

Der Produzent kennt die relevanten
Schadlinge, Krankheiten und Unkrauter,
die seine registrierten Kulturen befallen
bzw. beeintrachtigen kdnnen.

Der Produzent muss seine Kenntnisse tber den Befall und die
potenziellen Schaden der relevanten Schadlinge, Krankheiten
und Unkrauter, die die registrierten Kulturen befallen bzw. be-
eintrachtigen, mindlich nachweisen. Dieser Nachweis kann auf
dem Feld stattfinden. Alternativ kann der Produzent auch erkla-
ren, wie er die entsprechenden Arbeiter Uiber die relevanten
Schadlinge, Krankheiten und Unkrauter schult, die die wich-
tigste(n) registrierte(n) Kultur(en) befallen bzw. beeintrachtigen
koénnen.

Fur Produzentengruppen (Option 2) ist ein Nachweis auf Ebene
des Qualitatsmanagementsystems (QMS) zul&ssig.

Kritisches
Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart 31.03

Es liegt ein Plan fur den integrierten Pflan-
zenschutz (IPS) vor, in dem die MalRnah-
men beschrieben werden, die auf Be-
triebsebene zur Bekdmpfung der relevan-
ten Schadlinge, Krankheiten und Unkrau-
ter ergriffen werden, die die registrierte(n)
Kultur(en) befallen bzw. beeintrachtigen.

Im IPS-Plan missen die Malinahmen beschrieben werden, die
der Produzent zur Bekampfung von Schadlingen, Krankheiten
und Unkrautern in Bezug auf die registrierte(n) Kultur(en) er-
greift bzw. zu ergreifen beabsichtigt. Er muss Folgendes enthal-
ten:

- Ein schrittweises Verfahren auf Grundlage praventiver, nicht
chemischer und chemischer Verfahren, die je nach Kultur und
spezifischer Situation nach Beurteilung des Produzenten oder
eines Fachberaters angewendet werden missen

- Uberwachung von Schadlingen, Krankheiten und Unkrautern,
um festzustellen, ob Eingriffe — geman der vom Produzenten
festgelegten Schwellenwerte fir den Handlungsbedarf — erfor-
derlich sind

Fur Produzentengruppen (Option 2) ist ein Nachweis auf Ebene
des Qualitatsmanagementsystems (QMS) zulassig.

Nicht kritisches
Musskriterium

FV-Smart 31.04

Der Produzent ergreift vorbeugende Malf3-
nahmen.

Der Produzent muss Nachweise darlber vorlegen, dass er fir
die registrierten Kulturen (einzeln oder als Kulturengruppe) min-
destens zwei Malinahmen ergreift. Diese missen das Einfiihren
von Produktionspraktiken beinhalten, die die Vitalitat der Kultu-
ren erhalten und dabei das Auftreten und die Intensitat von
Schadlingsbefall verringern kénnen, wodurch die Notwendigkeit
von Eingriffen reduziert wird.

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart 31.05

Der Produzent Uberwacht seine registrier-
ten Kulturen, um das Bekampfen von
Schadlingen und Krankheiten zu planen.

Der Produzent muss Nachweise darliber vorlegen, dass er fir
die registrierten Kulturen mindestens zwei Maf3nahmen ergreift,
um festzustellen, wann und in welchem Umfang Schadlinge und
ihre natlrlichen Feinde vorhanden sind, und dass er anhand
dieser Informationen plant, welche Schadlingsbekampfungsme-
thoden erforderlich sind.

Kritisches
Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart 31.06

Der Produzent ergreift MalRnahmen zur
Schadlingsbekampfung.

Der Produzent muss Nachweise vorlegen, dass er besondere
Maflinahmen zur Bekampfung von Schadlingen getroffen hat,
die den wirtschatftlichen Wert einer Kultur beeintréachtigen. Der
Produzent darf sich dafiir entscheiden, keine Mal3hahmen ge-
gen einen Schéadling zu ergreifen und den wirtschaftlichen Ver-
lust in Kauf zu nehmen. Wann immer mdglich, miissen nicht
chemische Verfahren in Betracht gezogen werden.

,N/A®, falls der Produzent keine Gegenmafinahmen ergriffen
hat.

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart 31.07

Es wurden Empfehlungen gegen Resis-
tenzbildung befolgt, um die Wirksamkeit
der verfiigbaren Pflanzenschutzmittel
(PSM) aufrechtzuerhalten.

Falls das Ausmal des Auftretens von Schadlingen, Krankheiten
oder Unkrautern wiederholte Behandlungen der Kulturen erfor-
dert, missen Nachweise daruber vorhanden sein, denen zu-
folge die auf dem Etikett oder anderswo genannten Empfehlun-
gen gegen Resistenzbildung (sofern verfiigbar) befolgt werden.
Wenn im Herstellungsland oder Bestimmungsland nur eine ein-
zige chemische Wirkstoffart oder PSM-Klasse existiert oder zu-
gelassen ist, ist ein Wechsel der Produkttypen mangels geeig-
neter Alternativen moglicherweise nicht maoglich.

Die angewendete Resistenzmanagementstrategie muss doku-
mentiert werden. Sie muss die folgenden Punkte berticksichti-
gen:

- Standiges Befolgen der Empfehlungen auf dem Produktetikett
- Vermeiden niedrigerer Dosierungen, um eine optimale Anwen-
dungsqualitat zu sicherzustellen

- Verwenden von Rotationsprogrammen und Mischungen aus
PSM mit verschiedenen Wirkmechanismen, die gegen das Ziel
wirksam sind, sofern verfugbar

Nicht kritisches
Musskriterium
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart 31.08

Der Produzent lernt aus den Ergebnissen
des integrierten Pflanzenschutzes (IPS)
und verbessert den IPS-Plan entspre-
chend.

Es missen Nachweise dartiber vorhanden sein, dass der Pro-
duzent den IPS-Plan jahrlich beurteilt Verbesserungen vor-
nimmt, wenn es sich als notwendig erweist.

Fur Produzentengruppen (Option 2) ist ein Nachweis auf Ebene
des Qualitatsmanagementsystems (QMS) zulassig.

Nicht kritisches
Musskriterium

FV-Smart 32

PFLANZENSCHUTZMITTEL

FV-Smart 32.01

Pflanzenschutzmittelmanagement

FV-Smart
32.01.01

Es werden nur Behandlungen mit Pflan-
zenschutzmitteln (PSM) durchgefihrt, die

fur das Herstellungsland zugelassen sind.

Es muss ein System vorhanden sein, das sicherstellt, dass PSM
gemal ihrer Zulassung fur das Herstellungsland verwendet wer-
den.

Die Nachweise kénnen in Form von Referenzlisten (online ist
zulassig), Produktetiketten oder Beschreibungen der geltenden
Vorschriften erbracht werden. Sofern im Herstellungsland kein
offizielles Registrierungsverfahren existiert, muss sich der Pro-
duzent auf den ,International Code of Conduct on the Distribu-
tion and Use of Pesticides® (,Internationaler Verhaltenskodex fur
das Inverkehrbringen und die Anwendung von Pestiziden®) der
Ernahrungs- und Landwirtschaftsorganisation (FAQ) beziehen.

Der extrapolierte Einsatz von PSM ist gemaR dem d&rtlichen Re-
gistrierungsverfahren zulassig (siehe Leitlinie).

Fur alle angewendeten handelsiblichen Markenprodukte muss
eine aktuelle dokumentierte Liste vorhanden sein, die jegliche
Anderungen der lokalen und nationalen Gesetze im Hinblick auf
Biozide, Wachse und PSM fir den Einsatz nach der Ernte

Kritisches
Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

bertcksichtigt (einschliel3lich jeglicher Wirkstoffzusammenset-
zungen).

FV-Smart
32.01.02

Der Einsatz von Pflanzenschutzmit-

teln (PSM) und andere Behandlungen
werden in geeigneter Weise und gemaf
den Empfehlungen auf dem Produktetikett
durchgeflhrt.

Es muss ein System vorhanden sein, das sicherstellt, dass
PSM, einschlieBlich biologischer Mittel zur Schadlingsbekamp-
fung, geman den Zulassungen fir die spezifische Kulturpflanze
und den vorgesehenen Zweck (d. h. flr den Schadling, die
Krankheit oder das Unkraut bzw. das Ziel des Eingriffs) und in
Ubereinstimmung mit den Anwendungsempfehlung auf dem Eti-
kett oder einer Publikation einer offiziellen Zulassungsstelle ver-
wendet werden.

Wenn der Produzent PSM aul3erhalb der zugelassenen Anwen-
dung einsetzt, missen Nachweise Uber eine offizielle Zulassung
fur den Einsatz des betreffenden PSM auf eben der Kultur-
pflanze in eben diesem Land vorhanden sein.

Alle PSM miissen richtig und ordnungsgemal gekennzeichnet
sein.

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart
32.01.03

Der Produzent trifft aktive Vorkehrungen,
um eine Abdrift von Pflanzenschutzmitteln
(PSM) zu angrenzenden Parzellen zu ver-
hindern.

Der Produzent muss aktive Vorkehrungen treffen, um das Risiko
einer PSM-Abdrift von eigenen Parzellen zu angrenzenden Pro-
duktionsflachen zu verringern. Dies kann unter anderem die
Kenntnis Uber die auf den angrenzenden Flachen angebauten
Kulturen umfassen, das Pflanzen von Lebendzaunen, das War-
ten der Spritzvorrichtungen usw.

Kritisches
Musskriterium
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teln (PSM) aufbewahrt.

nungen aufbewahrt werden und Folgendes enthalten:

- Behandelte Kulturpflanze und/oder Sorte

- Anwendungsort (geografische Lage, Name oder Bezeichnung des
Betriebs sowie des Feldes, der Obstanlage, des Gewachshauses
oder der Anlage, wo die Kultur angebaut wird)

- Prézise Beginn- und Enddaten (Tag/Monat/Jahr) (Der Produzent
muss nicht die Enduhrzeit, wohl aber immer das Enddatum auf-
zeichnen. Dabei muss berilicksichtigt werden, dass zur Berechnung
von Wiederbetretungsfristen der Beginn des folgenden Kalender-
tags herangezogen wird.)

- Eingetragener Handelsname sowie Wirkstoff oder Nitzling mit
wissenschaftlichem Namen

- Wartezeit gemal dem Produktetikett oder, wenn dort nicht ange-
geben, gemal} den Angaben einer offiziellen Quelle

- Menge des angewendeten Produkts (Gewicht oder Volumen) so-
wie Konzentration oder Verhaltnis

- Verwendeter Maschinentyp oder verwendetes Ausbringungsgeréat
(z. B. Ruckenspritze, Anwendung aus der Luft, Beimischung)

- Grund fur die Anwendung (z. B. Beseitigung von Schadling,
Krankheit, Unkraut oder Zustand)

A )
R
GLOBALG AP
Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad
FV-Smart Der Produzent trifft aktive Vorkehrungen, | Der Produzent sollte aktive Vorkehrungen treffen, um das Risiko | Empfehlung
32.01.04 um eine Abdrift von Pflanzenschutzmitteln | einer PSM-Abdrift von angrenzenden Parzellen zu vermeiden,
(PSM) von angrenzenden Parzellen zu z. B. durch Kommunizieren und Kooperieren mit Produzenten
verhindern. von angrenzenden Parzellen, um das Risiko einer unerwinsch-
ten PSM-Abdrift zu eliminieren, durch Anpflanzen von Pufferzo-
nen am Rand von Kulturflachen und durch Erhéhen der PSM-
Probennahme auf diesen Flachen.
FV-Smart 32.02 Aufzeichnungen Uber die Anwendungen
FV-Smart Es werden Aufzeichnungen tber die An- | Es missen fir alle Anwendungen von PSM, biologischen Mitteln Kritisches
32.02.01 wendungen von Pflanzenschutzmit- zur Schadlingsbekampfung und Nacherntebehandlungen Aufzeich- | Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version

Standard fiir die kontrollierte landwirtschaftliche Unternehmensfiihrung — Smart, Grundséatze und Kriterien fir Obst und Gemiise

Seite 80 von 95

© GLOBALG.A.P. ¢/o FoodPLUS GmbH

Spichernstrasse 55 | 50672 Cologne, Germany

info@globalgap.org | www.globalgap.org



p22_de

221104 _IFA_Smart_P&Cs_FV_v6_0_Se

stutzt.

- Auflistung eingesetzter Wirkstoffe

- Gesamtmenge angewendeter Wirkstoffe (in kg/Kultur, kg/Mo-
nat und kg/ha/Monat)

Die Kennzahlen sollten sich auf die verschiedenen Produktions-
standorte des Betriebs, auf Zeiteinheiten (Wachstumszyklen)
sowie auf die Wirkstoffmengen pro Kilogramm Produkt und Hek-
tar Produktion beziehen.

Fur Produzentengruppen (Option 2) ist ein Nachweis auf Ebene
des Qualitatsmanagementsystems (QMS) zuléssig. Die kenn-
zahlenbasierten Ergebnisse (Daten) auf Eben der Produzenten-
gruppe und des Betriebs sollten vorhanden sein, um die Erfiil-
lung nachzuweisen.

;':'i;, : T’ﬁ"‘
b :ﬁ,‘}“\
GLOBALG.AP”

Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad

- Vollstandiger Name des Anwenders

- Vollstandiger Name der fir die Entscheidungen und die Genehmi-

gung von Behandlungsanwendungen fachlich verantwortlichen Per-

son (wenn nur eine Person fur die Genehmigung aller Anwendun-

gen zustandig ist, miissen die Angaben zur Person nur einmal auf-

genommen werden)
FV-Smart Es werden die Witterungsbedingungen Fir alle Anwendungen von Pflanzenschutzmitteln (PSM) mas- | Kritisches
32.02.02 zum Anwendungszeitpunkt aufgezeichnet. | sen die drtlichen Witterungsbedingungen (z. B. windig, son- Musskriterium

nig/bedeckt oder feucht) aufgezeichnet werden, die sich auf die

Wirksamkeit der Behandlung oder eine Abdrift zu angrenzenden

Kulturen auswirken. Dies darf mittels Piktogrammen mit An-

kreuzfeldern, Informationen in Textform oder anderen praktikab-

len Aufzeichnungssystemen erfolgen.

-N/A" fir Kulturen im geschitzten Anbau.
FV-Smart Das Management von Pflanzenschutzmit- | Zulassige Kennzahlen erméglichen die Berechnung der folgen- | Empfehlung
32.02.03 teln (PSM) wird durch Kennzahlen ge- den Parameter:
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart 32.03

Wartezeiten fur Pflanzenschutzmittel

FV-Smart
32.03.01

Es sind Nachweise dartber vorhanden,
dass die vorgeschriebenen Wartezeiten
eingehalten wurden.

Der Produzent muss in der Lage sein, anhand von Aufzeichnun-
gen Uber z. B. Anwendungen von Pflanzenschutzmitteln (PSM)
und Erntedaten, nachzuweisen, dass die Wartezeiten fir die
PSM-Anwendungen auf Kulturen eingehalten wurden. Insbeson-
dere bei kontinuierlicher Ernte mussen auf dem Feld, auf der
Obstanlage bzw. im Gewachshaus entsprechende Systeme vor-
handen sein (z. B. Warnschilder, Anwendungszeiten), um die
Einhaltung aller Wartezeiten sicherzustellen.

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart 32.04

Leere Behalter

FV-Smart
32.04.01

Leere Behalter von Pflanzenschutzmitteln
(PSM) werden vor dem Lagern bzw. Ent-
sorgen dreimal mit Wasser ausgesplilt.
Das Spllwasser wird so entsorgt, dass
das Risiko flr die Umwelt gemindert wird.

Das Gerat fur die PSM-Anwendung muss uber ein Druckspl-
system flr PSM-Behaélter verfligen. Alternativ muss es doku-
mentierte Anweisungen geben, jeden Behdlter vor dem Entsor-
gen dreimal auszuspiilen.

Das Spilwasser von den leeren PSM-Behdltern muss beim Mi-
schen stets in den Tank der Anwendungsvorrichtung zurtickge-
fuhrt oder auf eine fir die Lebensmittelsicherheit und die Um-
welt ungefahrliche Weise entsorgt werden.

Dies erfolgt entweder durch das Benutzen vorhandener
Druckspulsysteme fir PSM-Behalter oder geman einem doku-
mentierten Verfahren fur die durchfiihrenden Personen.

Kritisches
Musskriterium
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Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad
FV-Smart Das Wiederverwenden leerer Behalter Es missen Nachweise dariiber vorhanden sein, dass leere Kritisches
32.04.02 von Pflanzenschutzmitteln (PSM) fir an- | PSM-Behalter nicht fur andere Zwecke wiederverwendet wer- Musskriterium
dere Zwecke als das Aufbewahren und den/worden sind als fir das Aufbewahren und Transportieren
den Transport von identischen Produkten |der auf dem Originaletikett angegebenen Produkte. In Regio-
wird vermieden. nen, in denen das Risiko besteht, dass Behalter zum Transpor-
tieren von Trinkwasser verwendet werden, missen Behalter vor
dem Entsorgen mit Lochern versehen werden.
FV-Smart Leere Behélter werden sicher gelagert, Es muss einen ausgewiesenen sicheren Lagerbereich geben, in | Nicht kritisches
32.04.03 bis ihre Entsorgung maglich ist. dem alle leeren Behdlter von Pflanzenschutzmitteln (PSM) vor | Musskriterium
der Entsorgung aufbewahrt werden. Dieser ist vom Erntegut und
Verpackungsmaterial getrennt (z. B. dauerhaft durch Beschilde-
rung gekennzeichnet) und fir Menschen und Tiere nicht frei zu-
ganglich.
FV-Smart Leere Behélter von Pflanzenschutzmitteln | Zum Entsorgen von entleerten PSM-Behdltern muss der Produ- | Nicht kritisches
32.04.04 (PSM) werden so entsorgt, dass das Ri- | zent vor dem Entsorgen sichere Vorkehrungen fir die Handha- | Musskriterium
siko fur Mensch und Umwelt gemindert bung treffen. Er muss eine Entsorgungsmethode verwenden,
wird. die vermeidet, dass Menschen in Beriihrung mit den Behalterin-
halten kommen und dass die Umwelt (Wasserlaufe, Flora und
Fauna) kontaminiert wird.
FV-Smart Soweit verfligbar, werden offizielle Sam- | Es missen Aufzeichnungen Uber die Beteiligung des Produzen- | Nicht kritisches
32.04.05 mel- und Entsorgungssysteme genutzt ten an einem offiziellen Sammel- und Entsorgungssystem vor- | Musskriterium
und die leeren Behalter werden hierfur ge- | handen sein, wenn ein solches System existiert. Alle leeren Be-
maf den Regeln des jeweiligen Sammel- | halter von Pflanzenschutzmitteln (PSM) miissen nach ihrer Ent-
und Entsorgungssystems gelagert, ge- leerung geman den Anforderungen des offiziellen Sammel- und
kennzeichnet und gehandhabt. Entsorgungssystems (sofern vorhanden) gelagert, gekennzeich-
net und gehandhabt werden.
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart
32.04.06

Alle lokalen Vorschriften zum Entsorgen
oder Vernichten von Behéltern von Pflan-
zenschutzmitteln (PSM) werden eingehal-
ten.

Beim Entsorgen der leeren PSM-Behalter mussen alle relevan-
ten nationalen, regionalen und lokalen Vorschriften und Ge-
setze, sofern vorhanden, eingehalten worden sein.

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart 32.05

Nicht verwendete Pflanzenschutzmittel

FV-Smart
32.05.01

Nicht verwendete Pflanzenschutzmittel
(PSM) werden sicher aufbewabhrt, identifi-
zZiert und Uber zugelassene und aner-
kannte Stellen entsorgt.

Es mussen Aufzeichnungen darlber vorhanden sein, dass nicht
verwendete PSM (ber amtlich zugelassene Stellen entsorgt
worden sind. Falls dies nicht moglich ist, miissen nicht verwen-
dete PSM entsprechend sicher aufbewahrt werden und identifi-
Zierbar sein.

Nicht kritisches
Musskriterium

FV-Smart 32.06

Entsorgung von Restmengen der Spritzbriihe

FV-Smart
32.06.01

Restmengen der Spritzbriihe oder der
Tankspilungen werden auf verantwor-
tungsvolle Weise entsorgt.

Das Ausbringen von Restmengen der Spritzbrithe oder der
Tankspilungen auf den Kulturen muss die Methode erster Wahl
sein, vorausgesetzt, dass die auf dem Etikett angegebene
Hochstmenge nicht Uberschritten wird. Restmengen und Spil-
wasserrlckstande aus Feldspritzen missen so entsorgt werden,
dass kein Risiko fur die Umwelt besteht.

Es darf kein agrochemisch belastetes Abwasser in die Umwelt
abgelassen werden.

Es mussen entsprechende Aufzeichnungen aufbewahrt werden.

Nicht kritisches
Musskriterium
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Anforderungen des betreffenden Markts
bzw. der betreffenden Markte im Hinblick
auf die Ruckstandshdéchstmenge (RHmM)
werden erfuillt.

wendung von Pflanzenschutzmitteln (PSM) erfassen.

Bei der Risikobeurteilung kann festgestellt werden, dass keine
Analysen erforderlich sind, wenn alle der folgenden Bedingun-
gen erfillt sind:

- Kein Einsatz von PSM wéahrend der Produktionszeit und wéh-
rend der Handhabung nach der Ernte

- Nachweis Uber Rickstandsuntersuchungen durch den Kunden
(Verarbeiter oder andere)

- Eine von einem unabhéangigen Dritten (z. B. Auditor der Zertifi-
zierungsstelle (CB)) oder dem Kunden validierte Risikobeurtei-
lung

Wird in der Risikobeurteilung festgestellt, dass eine Analyse er-
forderlich ist, so sind Anzahl, Art, Ort und Haufigkeit der Probe-
nahmen aufzuzeichnen.

Die RHm-Grenzwerte im Herstellungsland miissen eingehalten
werden, unabhangig davon, ob das Produkt in andere Lander
exportiert wird. Falls die RHm des vorgesehenen Exportmarkts
strenger sind als diejenigen des Herstellungslands, muss eine
Dokumentation vorhanden sein, aus der hervorgeht, dass diese

‘:-%j;i;‘ .:Fj.i:.‘
R
GLOBALG. AP
Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad
FV-Smart 32.07 Ruckstandsanalyse
FV-Smart Es sind Informationen hinsichtlich der Der Produzent oder sein Kunde muss uber eine Liste der aktuell | Kritisches
32.07.01 Ruckstandshéchstmengen (RHm) fur die | glltigen RHm fir alle Mérkte verfligen, auf denen die Produkte | Musskriterium
Bestimmungsmarkte verfigbar, auf denen | gehandelt werden sollen (im Inland und/oder im Ausland). Die
die Produkte spater gehandelt werden. RHmM mussen entweder durch Vorlegen der Kommunikation mit
Kunden bestimmt werden, in der die Bestimmungsmarkte besta-
tigt wurden, oder durch Auswahl der spezifischen Lander, in de-
nen die Produkte gehandelt werden sollen.
FV-Smart Fur alle registrierten Produkte wurde eine | Die Risikobeurteilung muss alle registrierten Kulturen und das Kritisches
32.07.02 Risikobeurteilung durchgefiihrt und die potenzielle Risiko einer RHmM-Uberschreitung aufgrund der Ver- | Musskriterium
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

RHm bericksichtigt wurden. Die Dokumentation muss die Ex-
portentscheidungen auf Grundlage des Einsatzes von PSM und
der RHm-Analyseergebnisse stuitzen, um die Einhaltung der
Vorschriften des Bestimmungslands stets zu gewahrleisten.
Sofern Zwischenhandler fir alle Lieferungen verantwortlich sind
und sich das Bestimmungsland auRRerhalb des Einflussbereichs
des Produzenten befindet, muss die Einhaltung der RHm im
Herstellungsland verifiziert werden.

Der Produzent kann die Risikobeurteilung und Probenahme an
ein von einem Dritten verwaltetes PSM-Riickstandsiberwa-
chungssystem (RUS) delegieren, das von einer GLOBALG.A.P.
anerkannten CB bewertet wird.

FV-Smart
32.07.03

Es werden die korrekten Verfahren fir die
Probenahme und die Testung der Rick-
standshdchstmengen (RHm) befolgt.

Es mussen dokumentierte Nachweise Uber die Einhaltung rele-
vanter Probenahmeverfahren vorhanden sein.

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart
32.07.04

Es ist ein dokumentierter MaRnahmen-
plan vorhanden, in dem die Schritte be-
schrieben sind, die ausgefiihrt werden
mussen, wenn ein nicht zugelassenes
Pflanzenschutzmittel (PSM) bei der Pro-
benahme fir die Riickstandshdchst-
menge (RHm) festgestellt wird.

Es muss ein dokumentierter MaRnahmenplan vorhanden sein,
in dem die Schritte beschrieben sind, die ausgefuhrt werden
missen, wenn bei der RHm-Analyse ein PSM festgestellt wird,
das nicht fur den Einsatz auf dem Produkt (z. B. nicht im Her-
stellungsland registriert, nicht fir den Einsatz auf dem Produkt
gekennzeichnet) zugelassen ist.

In dem Plan missen die Schritte beschrieben werden, die unter-
nommen wurden, um die Ursache zu ermitteln; um sicherzustel-
len, dass alle Risiken fiir die Lebensmittelsicherheit minimiert
wurden; und, falls erforderlich, um das Produkt zu entsorgen.

Kritisches
Musskriterium
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart
32.07.05

Es ist ein dokumentierter MaRnahmen-
plan vorhanden, in dem die Schritte be-
schrieben sind, die ausgeflhrt werden
mussen, wenn eine Rickstandshdchst-
menge (RHm) Uberschritten wird.

Es muss ein dokumentierter MaRnahmenplan vorhanden sein,
in dem die Schritte und MaRnahmen beschrieben sind, die aus-
gefuhrt werden missen, wenn bei der Pflanzenschutzmittel-
Ruckstandsanalyse festgestellt wird, dass eine RHm Uberschrit-
ten wurde. (Wenn das Herstellungsland und die Bestimmungs-
lander unterschiedliche RHm vorgeben, missen beide RHm
eingehalten werden).

Der MaRRnahmenplan muss die Kommunikation mit den Kunden
enthalten und darf Bestandteil des Ruickruf- oder Riicknahme-
verfahrens sein.

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart 32.08

Anwendung sonstiger Substanzen

FV-Smart
32.08.01

Es werden aktuelle Aufzeichnungen Uber
Anwendungen jeglicher sonstigen Sub-
stanzen aufbewahrt, die unter keinen der
Abschnitte fallen.

Es mussen Aufzeichnungen Uber Anwendungen von sonstigen
Substanzen aufbewahrt werden, die dem Wasser oder den Bo-
den zugefuhrt bzw. Hydrokultur-/Fertigationssystemen zugesetzt
werden (z. B. Pflanzenwachstumsférderer, Bodenverbesserer,
pH-Wert-Regler, ob selbst hergestellte oder gekaufte Mittel). Die
Aufzeichnungen muissen die Bezeichnung der Substanzen ent-
halten, die Kultur, das Feld und die angewendete Menge. Bei
gekauften Produkten miissen auf3erdem, sofern relevant, die
Handelsbezeichnung sowie die Wirk- bzw. Inhaltsstoffe oder
Hauptbestandteile (z. B. Pflanzen, Algen, Mineralien) aufge-
zeichnet werden. Falls es im Herstellungsland ein Registrie-
rungsverfahren fir diese Substanz(en) gibt, muss/missen die
Substanz(en) zugelassen sein.

Falls die Substanzen fir die Anwendung im Herstellungsland
keiner Registrierung unterliegen, muss der Produzent sicherstel-
len, dass ihre Anwendung die Lebensmittelsicherheit nicht ge-
fahrdet.

Nicht kritisches
Musskriterium
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

Die Aufzeichnungen missen Angaben uber die Inhaltsstoffe
enthalten, sofern verfligbar.

FV-Smart 32.09

Lagerung von Pflanzenschutzmitteln und Nacherntebehandlungsmitteln

FV-Smart
32.09.01

Pflanzenschutzmittel (PSM), biologische
Mittel zur Schadlingsbekampfung und jeg-
liche sonstige Behandlungsmittel werden
so gelagert, dass mit ihnen verbundene
Risiken gemindert werden.

Das PSM-Lager muss:

- Alle geltenden nationalen, regionalen und lokalen Gesetze und
Vorschriften einhalten

- Sich entfernt von Produktionsflachen, Verpackungsmaterialla-
gern, Wohnbereichen und geernteten Produkten befinden, um
eine Kreuzkontamination zu verhindern

- Sicher und verschlossen gehalten werden, wenn sie nicht be-
nutzt werden

- Nur fur Personen zugénglich sein, die im Umgang mit PSM ge-
schult sind

- Ausreichend beluftet sein

- Uber Messgerate zum fehlerfreien Mischen verfiigen, ein-
schlie3lich Behalter mit Skaleneinteilungen und geeichten Waa-
gen

- Uber Utensilien (z. B. Eimer, Wasserentnahmestellen) verfii-
gen, die fur ein sicheres und zielgerichtetes Handhaben von al-
len auszubringenden PSM stets gereinigt vorgehalten werden
mussen (Letzteres gilt auch fir Abflll-/Mischbereiche, falls nicht
identisch.)

- Eine getrennte Lagerung von PSM fir registrierte Kulturen und
PSM fur nicht registrierte Kulturen (z. B. Gartenchemikalien) si-
cherstellen

- PSM in ihrer Originalverpackung lagern (Bei Beschadigung der
Originalverpackung missen alle Angaben des Etiketts der Origi-
nalverpackung auf der neuen Verpackung angegeben sein.)

Kritisches
Musskriterium

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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bzw. ausgelaufene Mittel aufgefangen
werden.

Metall, Hartplastik oder bedeckt mit undurchlassiger Folie).

Das PSM-Lager muss mit Riickhaltewannen ausgestattet oder
so eingefasst sein, dass er 110 % des Fassungsvermdgens des
grolten Flussigkeitsbehalters auffangen kann, um ein Auslau-
fen, Durchsickern oder eine anderweitige Kontamination des
Bereichs auf3erhalb des Lagers ganzlich zu verhindern. Es mus-
sen Materialien und Utensilien wie Sand, Kehrbesen und Kehr-
blech sowie Plastikséacke vorhanden sein.

Sie missen sich an einem festgelegten Ort befinden und dirfen
ausschlielich im Falle des Verschuttens/Auslaufens von PSM
eingesetzt werden.

i, " “Ziks
R
GLOBALG.AP”
Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad
FV-Smart Das Lager fur Pflanzenschutzmittel (PSM) | Die Lagerkapazitat muss fur samtliche PSM in der Hauptanwen- | Nicht kritisches
32.09.02 ist baulich stabil und robust. dungszeit ausreichen. Das Lager muss stabil sein. Musskriterium
FV-Smart Das Lagern von Pflanzenschutzmitteln PSM und Nacherntebehandlungsmittel miissen so gelagert wer- | Nicht kritisches
32.09.03 (PSM) darf kein Risiko fur die Arbeiter den, dass die Risiken fir die Gesundheit und Sicherheit der Ar- | Musskriterium
darstellen und keine Kreuzkontamination |beiter sowie das Risiko einer Kreuzkontamination gemindert
begiinstigen. werden.
Flussigkeiten diurfen niemals oberhalb von Mitteln in Puder-
oder Granulatform gelagert werden.
FV-Smart Pflanzenschutzmittel (PSM) werden bei Die Lagertemperaturen missen den Anweisungen auf dem Eti- | Nicht kritisches
32.09.04 geeigneten Temperaturen gelagert. kett entsprechen. Musskriterium
FV-Smart Das Lager fur Pflanzenschutzmittel (PSM) | Das Lager muss durch Tageslicht oder kunstliche Beleuchtung | Nicht kritisches
32.09.05 ist beleuchtet. ausreichend beleuchtet sein, um sicherzustellen, dass alle Pro- | Musskriterium
duktetiketten gut lesbar sind.
FV-Smart Das Lager fiur Pflanzenschutzmittel (PSM) | Regale miissen fiir den Fall, dass Mittel auslaufen/verschiittet Nicht kritisches
32.09.06 ist so ausgestattet, dass verschittete werden, aus nicht saugfahigem Material gefertigt sein (z. B. aus | Musskriterium
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Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad
FV-Smart 32.10 Mischen und Handhabung
FV-Smart Arbeiter, die den Pflanzenschutzmitteln Der Produzent muss den Arbeitern, die PSM ausgesetzt sind, Nicht kritisches
32.10.01 (PSM) ausgesetzt sind, haben Zugang zu | ermoglichen, Gesundheitschecks jahrlich oder gemanR der Risi- | Musskriterium
Gesundheitschecks geman der Risikobe- |kobeurteilung fir die Gesundheit und Sicherheit von Arbeitern
urteilung oder der Exposition und der To- |wahrzunehmen. Bei den Gesundheitschecks muss der Schutz
xizitat der Mittel. personenbezogener Daten gewahrt werden. In der Risikobeur-
teilung muss die spezifische chemische Exposition identifiziert
werden, die einen Gesundheitscheck erforderlich macht. Sofern
Gesundheitschecks durch staatliche Programme oder andere
Systeme flr Arbeiter auf Betrieben angeboten werden, dirfen
diese in der Risikobeurteilung als Begrindung dafir angefihrt
werden, dass fir Arbeiter mit hoher Exposition jederzeit eine
Gesundheitsfiirsorge zuganglich ist. Die Arbeiter missen dar-
Uber aufgeklart werden, wie sie diese Gesundheitsleistungen in
Anspruch nehmen kénnen.
FV-Smart Pflanzenschutzmittel (PSM) werden ge- Zum Mischen von PSM miissen geeignete Messgerate vorhan- | Kritisches
32.10.02 maf den Anweisungen auf dem Etikett den sein. Die korrekten Handhabungs- und Abftllverfahren Musskriterium
gemischt und gehandhabit. mussen befolgt werden.
FV-Smart Ein Verfahren zum Vorgehen bei Unféllen | Es muss ein Verfahren zum Vorgehen bei Unféllen vorhanden | Nicht kritisches
32.10.03 ist in der Nahe des Lagers fir Pflanzen- sein, das alle relevanten Informationen und Notfallkontakt-Tele- | Musskriterium
schutzmittel (PSM) bzw. Chemikalien vor- | fonnummern umfasst und die grundlegenden Schritte der Erst-
handen. versorgung bei Unfallen aufzeigt. Das Verfahren muss fur alle
Personen zugénglich sein, die in der Néahe des PSM-/Chemika-
lienlagers und der vorgesehenen Mischbereiche arbeiten.

Referenzcode: IFA-Standard Smart, G&Ks fir FV; V 6.0_Sep22; deutsche Version
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Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad
FV-Smart Es sind Einrichtungen fiir den Fall einer Alle auf dem Betrieb befindlichen Lager fir Pflanzenschutzmittel | Nicht kritisches
32.10.04 Kontamination des Anwenders vorhan- (PSM) bzw. Chemikalien und alle Abfill-/Mischbereiche missen | Musskriterium
den. Uber eine Mdglichkeit zum Spulen der Augen, eine saubere
Wasserguelle in der Nahe des Arbeitsbereichs und einen ent-
sprechend ausgestatteten Erste-Hilfe-Kasten verfiigen.
FV-Smart Pflanzenschutzmittel (PSM) werden auf Der Produzent muss sicherstellen, dass die PSM auf eine Nicht kritisches
32.10.05 sichere Weise zwischen Produktionsstan- | Weise transportiert werden, die das Risiko fur die Umwelt oder | Musskriterium
dorten transportiert. die Gesundheit der Arbeiter mindert. Zudem muss er bewahrte
Branchenpraktiken befolgen.
FV-Smart Der Betrieb verfuigt Uber dokumentierte Es missen eindeutige dokumentierte Verfahren vorhanden sein, | Kritisches
32.10.06 Verfahren fir die Fristen fur das Wieder- | die das Wiederbetreten nach dem Anwenden von PSM auf Kul- | Musskriterium

betreten nach dem Anwenden von Pflan-
zenschutzmitteln (PSM).

turen regeln (Wiederbetretungsfrist). Die Verfahren missen auf
den Anweisungen auf dem PSM-Etikett beruhen (d. h. standard-
mafige Anwenderverfahren zum Wartezeitbeginn und -ende,
Wartezeitdauer oder Beschilderung, die das Betreten regelt,
Ausnahmen, die ein Betreten wéhrend einer Wartezeit erlauben,
sowie auf dem Feld erforderliche Geratschaften und Zeitauf-
wand usw.). Auf Arbeiter mit erhéhtem Risiko muss besonderes
Augenmerk gerichtet werden.

Falls keine Wiederbetretungsfrist angegeben ist, ist ein Wieder-
betreten erst zulassig, wenn die Chemikalien auf den Kulturen
getrocknet sind.
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart 32.11

Rechnungen und Beschaffungsdokumentation

FV-Smart Es werden Rechnungen und/oder die Be- | Es miissen Anstrengungen unternommen werden, um illegale Kritisches
32.11.01 schaffungsdokumentation fir alle Pflan- und geféalschte PSM zu vermeiden. Musskriterium
zenschutzmittel (PSM) und Nacherntebe-
handlungen aufbewahrt. Rechnungen, Beschaffungsdokumentation oder Packzettel aller
eingesetzten und/oder gelagerten PSM miissen aufbewahrt
werden.
FV-Smart 33 HANDHABUNG NACH DER ERNTE

FV-Smart 33.01

Bereiche fir das Verpacken (auf dem Feld oder in der Anlage) und Lagern

werden, werden gereinigt und instand ge-
halten.

FV-Smart Geerntete und verpackte Produkte wer- Alle geernteten Produkte (verpackte wie lose Produkte) werden | Kritisches

33.01.01 den so gelagert, dass die Risiken fur die | auf geeignete Weise gelagert und gemal der Hygiene-Risikobe- | Musskriterium
Lebensmittelsicherheit minimiert werden. | urteilung vor Kontamination geschutzt.

FV-Smart Alle Bereiche, in denen verpackte Pro- Alle Anlagen und Ausristungsgegenstéande fur die Produkthand- | Kritisches

33.01.02 dukte gesammelt, gelagert oder verteilt habung und -lagerung (z. B. Wande, Bdoden, Transportlinien, Musskriterium

Maschinen) missen gemaR einem in einem dokumentierten
Reinigungs- und Instandhaltungsplan festgelegten Intervall ge-
reinigt und instand gehalten werden. Bei der Instandhaltung duir-
fen keine Risiken fur die Lebensmittelsicherheit entstehen. Es
mussen Aufzeichnungen Uber die Reinigung und Instandhaltung
aufbewahrt werden.
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Abschnitt Grundsatz Kriterien Erfallungsgrad
FV-Smart Die Verpackungsmaterialien sind fir den | Die Verpackungsmaterialien (einschlie3lich wiederverwendbarer | Nicht kritisches
33.01.03 vorgesehenen Zweck geeignet und wer- | Kisten) mussen fir den vorgesehenen Zweck geeignet sein und | Musskriterium
den unter Bedingungen gelagert, unter unter Bedingungen gelagert werden, unter denen sie vor Konta-
denen sie vor Kontamination geschitzt mination und Beschadigung geschitzt sind. Die Verpackungs-
sind. materialien dirfen auRerhalb von Gebauden gelagert werden,
sofern die Risiken einer Kontamination beseitigt wurden (z. B.
Verpackungsmaterialien luftdicht in Kunststoff verpackt).
FV-Smart Reinigungsgerate, Reinigungsmittel, Um eine chemische Produktkontamination zu vermeiden, mis- | Kritisches
33.01.04 Schmiermittel usw. werden so gelagert sen Reinigungsgerate, Reinigungsmittel, Schmiermittel usw. in | Musskriterium

und verwendet, dass eine chemische Pro-
duktkontamination verhindert wird, und
sind flr den Gebrauch in der Lebensmit-
telindustrie zugelassen.

einem ausgewiesenen, sicheren Bereich getrennt von Produk-
ten aufbewahrt werden.

Es mussen dokumentierte Nachweise (z. B. eine spezifische
Nennung auf dem Etikett oder ein technisches Datenblatt) dar-
Uber vorhanden sein, dass alle Reinigungsmittel, Schmiermittel
usw., die mit Produkten in Kontakt kommen kdnnen, fir die Ver-
wendung in der Lebensmittelindustrie zugelassen sind.

stoffe kontaminiert werden.

sekten, Steine, Schutt, Glas und Hartplastik.

Glas, Hartplastik und &hnliche Materialien (z. B. Leuchtmittel,
Halterungen), die tber den Produkten héngen oder fiir die Pro-
dukthandhabung genutzt werden, missen sicherheitsgerecht
gebaut oder geschiitzt/abgeschirmt sein.

FV-Smart 33.02 Fremdkdorper
FV-Smart Es sind Systeme vorhanden, die sicher- | Es missen Systeme vorhanden sein, die sicherstellen, dass Kritisches
33.02.01 stellen, dass Produkte nicht durch Fremd- | Produkte nicht durch Fremdstoffe kontaminiert werden, wie In- Musskriterium
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Abschnitt

Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart
33.02.02

Es ist ein System zum Umgang mit Konta-
minationen durch Fremdstoffe vorhanden.

Es muss ein System zum Umgang mit Kontaminationen durch
Fremdstoffe vorhanden sein, wie zum Beispiel durch abgebro-
chene Glas- oder Kunststoffteile (z. B. in Gewachshéusern oder
in Bereichen fur die Produkthandhabung, -vorbereitung und -la-

gerung).

Kritisches
Musskriterium

FV-Smart 33.03

Temperatur- und Feuchtigkeitsregelung

FV-Smart
33.03.01

Kontrollierte Lagerbedingungen werden
aufrechterhalten.

Lagerbereiche mit Temperatur-, Feuchtigkeits- (sofern relevant)
und Atmosphérenregelung missen tberwacht und instand ge-
halten werden. Es miissen Aufzeichnungen zur Uberwachung
aufbewahrt werden.

Nicht kritisches
Musskriterium

FV-Smart 33.04

Schadlingsbekampfung

Schéadlingsbekampfung aufbewahrt.

wie ein Folgemaflnahmenplan bzw. Folgemal3nahmenplane
aufbewahrt werden.

FV-Smart Ein Schadlingsmanagementplan ist vor- | Es muss ein Schadlingsmanagementplan zur Uberwachung und | Kritisches
33.04.01 handen und wird umgesetzt. Bekampfung von Schéadlingen in den Verpackungs- und Lager- | Musskriterium
bereichen vorhanden sein.
Es missen sichtbare Nachweise uber die Wirksamkeit der Ver-
fahren zur Schadlingsiiberwachung und -eindammung vorhan-
den sein.
FV-Smart Es werden Aufzeichnungen iiber die Kon- | Es muss eine Uberwachung stattfinden und es miissen Auf- Kritisches
33.04.02 trollen und Korrekturmaf3nahmen der zeichnungen Uber die Kontrollen der Schadlingsbekampfung so- | Musskriterium
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Abschnitt Grundsatz

Kriterien

Erfallungsgrad

FV-Smart 33.05 Produktkennzeichnung

FV-Smart
33.05.01

Die Kennzeichnung der Endprodukte ist
korrekt.

Wenn das Verpacken der Endprodukte auch Teil des Zertifizie-
rungsumfangs ist, muss das Kennzeichnen der Produkte gemaf
den im vorgesehenen Verkaufsland geltenden Anforderungen
sowie jeglichen Kundenspezifikationen erfolgen.

Die Verpackungen durfen vom Kunden bereitgestellt werden,
wobei die Einhaltung der Kundenspezifikationen anzugeben ist.

Nicht kritisches
Musskriterium

FV-Smart 33.06 Programm zur Umweltiberwachung

FV-Smart
33.06.01

Ein risikobasiertes Programm zur mikro-
biellen Umweltiberwachung ist fur die Be-
reiche der Produkthandhabung vorhan-
den.

Wenn Nachernteaktivitdten auf einem Betrieb ausgefiihrt wer-
den, muss ein risikobasiertes Programm zur mikrobiellen Um-
weltiiberwachung fiir die Bereiche der Produkthandhabung vor-
handen sein. Das Programm muss die Bewertung der Wirksam-
keit von Reinigungsverfahren ermdglichen und au3erdem die
Quellen einer moglichen Kontamination identifizieren (z. B. im
Wasser, auf Oberflachen). Durch die Risikobeurteilung missen
die Bereiche einer moglichen Kontamination ermittelt werden
(z. B. hohes Verkehrsaufkommen oder schwer zu reinigende
Stellen).

Bei Landwirtschatft in kontrollierter Umgebung (controlled-en-
vironment agriculture, CEA), in der Programme zur Umwelttiber-
wachung genutzt werden, muss neben der Dokumentation der
Produkthandhabungsaktivitaten auch eine Dokumentation der
betreffenden Produktionsaktivitdten vorhanden sein.

Nicht kritisches
Musskriterium

Copyright
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